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Editorial

Alberto Echaluce

proyectos innovadores

La acuicultura cada dia con mas

1 desarrollo de la acuicultura estd es-

trechamente ligado con la innovacion,

estd en su ADN. Es un sector joven,
como se aprecia en muchas empresas que tra-
tan de consolidarse, pero cuenta mucho po-
tencial, tal y como se puede ver por sus re-
sultados en Espafia y por la apuesta que la UE
tiene puesto en él para alcanzar la sostenibi-
lidad. «La acuicultura es muy diversa, en es-
pecies y en formas de produccién que se pue-
de dar en agua dulce, marina, en el mar, en la
costa, con diferentes niveles de intervencion.
Ha evolucionado mucho en los tltimos 20
afios, en tecnologia, conocimiento de la bio-
logfa... y todo ello ha permitido hacer inno-
vacioén y avanzar. Y, la innovacién en acui-
cultura es hablar de bienestar en los peces, de
aprovechamiento de los recursos... Avanza
cada afio mds, pese a los numerosos proble-
mas.

Pero pensamos que la acuicultura en Es-
pafia es una gran desconocida y uqedari-
amos sorprendidos toda la innovacién que
hay por detrds, empezando por el desa-
rrollo del conocimiento de una especie.
Pero tenemos que contar con una visiéon a
largo plazo, con un desarrollo de las es-
pecies que puede llevar una o dos décadas.
Para ello, es preciso el aseguramiento de
la inversién, un aspecto clave que no se
aborda y que al fina repercute en la via-
bilidad del sector. La poblacién crece y el
consumo, pero las administraciones tienen
que seguir a un mayor ritmo para que el
negocio no se pare.

Cuenta con una patronal, Apromar, enel

que estdn representadas la préctica tota-
lidad de empresas de acuicultura de peces,
pero no del mejillén, que se trata del
principal cultivo en acuicultura en Espa-
fia. Necesita mucha tecnologia en el mar
y por ello mucha inversién, con lo que la
innovacién es fundamental para que siga
siendo punta de lanza.. En Espafia tanto
empresas como centros de investigacion
promueven lineas de trabajo novedosas en
distintos desaffos como son la mejora de
la alimentacién de los peces, la gestion efi-
ciente de las instalaciones, el bienestar ani-
mal, la reduccién del impacto medioam-
biental o el cultivo de nuevas especies. Los
centros de investigaciéon estdn promo-
viendo interesantes proyectos pafses con

dichos centros de investigacion.

Todo ello ha llevado a que en volumen de
produccién, Espaiia es el primer pafs de la
UE del sector, con empresas muy punte-
ras, siendo un referente europeo en pro-
duccién, en investigacion cientifica y tam-
bién por su relacién con la administracién
para el desarrollo del marco administra-
tivo. Este sector proporciona practica-
mente el 50% de todo el pescado destina-
do a consumo humano, segun la edicién
del Informe FAO 2018 del estado mundial
de la Pesca y la Acuicultura. Segtin los da-
tos del informe de la patronal publicado
en 2020, la cosecha de acuicultura en Es-
pafia en 2019 se estima en 342.867 tonela-
das y un valor en primera venta de 501 mi-
llones. El reto estd en aumentar la pro-
duccién, ya que el 65% de los productos

acudticos que se consumen en Espafia
son de exportacién. La pesca ha dismi-
nuido y la acuicultura se ha quedado es-
tancada, aunque no se puede aumentar. E1
empleo podria crecer pero el marco ad-
ministrativo sigue siendo un freno que le
impide crecer mds. La acuicultura también
se desarrolla en tierra, como sucede como
el médulo de recirculacién del lenguado
desarrollado por Stolt Sea Farm en Cervo
(Lugo). Los centros de investigacion estdn
constante transferencia de resultados con
la empresa para mejorar su produccién 'y
su gestién.Un ejemplo de esta colaboracién
es la constitucién de la empresa Matxit-
xako Moluscos S.L, en plena sintonia con
AZTI. Las grandes empresas también es-
tan en esta carrera. Desde la década de los
80, el Grupo Nueva Pescanova apuesta por
la acuicultura como actividad comple-
mentaria a la pesca. El afio pasado se puso
en marcha Pescanova Biomarine Center
para el desarrollo y mejora de las especies
de cultivo actuales en el &mbito de nutri-
cién, manejo, salud y genética, asi como el
desarrollo de nuevas especies. Stolt Sea
Farm lleva 50 afios en esta actividad, y pro-
ducen al afio 5.600 toneladas de rodaballo
y 1.500 toneladas de lenguado.

Las algas son otro nicho donde més se estd
invirtiendo en investigacién. Lo hemos vis-
to en el dltimo Encuentro de los Mares.
Muchos paises importan algas y contamos
con muchos proyectos generadores de
empleo que las Administraciones tienen
que atender, sin pausa, para que otros nolo
hagan por nosotros. 24
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El FEMPA ha sido aprobado con una dotacion
de 6.100 millones de euros

El pleno del Parlamento europeo ha aprobado el Fon-
do Europeo Maritimo y de Pesca y Acuicultura
(FEMPA), hasta 2027 con una dotacién de 6.100 mi-
llones de euros, en el que Espafia serd el principal
receptor. El FEMPA contribuird a la recolecta de
equipos de pesca abandonados y de basura ma-
rina para limpiar los mares y océanos. La con-
taminaciéon marina debido a los residuos plds-
ticos aumenta cada vez mds y en 2050, segtin la estimacién de la Fundacién Ellen
Macarthur, los océanos podrian contener mds plasticos que peces.

Galicia

Puerto Celeiro avanza con B

nuevos proyectos

El milagro econémico de Puerto de Celeiro, incluso
en el afio de la pandemia, no es tal cuando uno ha-
bla con Eduardo Miguez, su gerente, y éste enumera algunos de los proyec-
tos que han conseguido poner en marcha en los dltimos meses, a pesar de la
COVID y del bajo precio, muchas veces irrisorio, para un producto de tanta
calidad como la merluza del pincho. Una central de control de los barcos a dis-
tancia, un sistema de venta desde el propio barco que convivira con la tradi-
cional subasta o un centro de formacién en pesca para A Marifia son algunas
de las iniciativas en las que trabaja la organizacién.

Attn rojo El bacalao, el producto mas adquirido por

Espaiia a Noruega

Salén Néutico de Barcelona El Puerto de La Gulette, en Ttnez.

Marine Instruments Bou Nabarra, de Elantxobe.

Grupo Iberostar
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Innovacion

Las investigaciones sobre el ruido submarino

muestran los negativos efectos sobre ecosistemas

s una contaminacién poco co-
E nocida, porque es invisible y en

muchos casos inaudible, pues-
to que alcanza frecuencias impercep-
tibles para el oido humano. Pero el rui-
do submarino se ha demostrado por
diversos estudios que impacta en el ci-
clo vital de mdltiples especies marinas,
puesto que la mayoria de los peces e
invertebrados utilizan el sonido para
sus funciones vitales. Los impactos del
ruido en el desarrollo incluyen mal-
formaciones corporales, mayor mor-

talidad de huevos o inmadurez, retrasos en el desarrollo, retrasos en la metamorfo-
sis y el asentamiento, y tasas de crecimiento mads lentas.
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IIT Encuentro de los Mares

Las algas van camino de resolver los muchos
problemas de la humanidad

Con una extensién glo-
bal actual de 7’5 millones
de km2 de bosques ma-
rinos (una superficie
igual al Amazonia) estas
reservas verdes suba-
cudticas nos aseguran
“unos niveles de pro-
duccién de oxigeno y
captura de carbono de
los més intensos del pla-
neta”. Ademads, los bos-

ques marinos son un re-
fugio frente a la acidifi-
cacion de los océanos, un fomento de la diversidad y mejoran la calidad del agua, ya
que retiran nitrégeno. De las 7.000 especies que conocemos solo cultivamos cinco, en 25 gran-
jas en todo el mundo que ademds emplean a un 70% de mujeres, con un margen de creci-
miento enorme. A las aplicaciones alimentarias se suman otros usos como la fabricacién de
polimeros, la biomedicina o la produccién de piensos para rumiantes.

Eapacial Ancalinzes

- e i
La flota de Ayamonte ha salido adelante a lo
largo de la pandemia al haber contado con
una plataforma tecnolégica dedicada a la

venta on line.

Foto OP de Punta del Moral.
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Entrevista

Alonso Abreu,, presidente de la OPP 80 Armadores Punta del Moral

“La lonja virtual y la tienda online nos
han permitido superar econdmicamente la
pandemia”

i
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Alonso Abreu habla de la experiencia desarrollada en Punta del Moral con la venta de especies online

La OPP80 Armadores Punta del Moral, constituida en febrero de 2018, representa en la
actualidad a 49 embarcaciones, la gran mayoria de arrastre de fondo, aunque también
hay una parte importante que se dedica a artes menores, concretamente al pulpo. Esta
flota emplea a unos 300 trabajadores, una cifra que se multiplica si afiadimos la lonja que
gestionan o las empresas auxiliares que viven practicamente de esta organizacién que tie-
ne su sede en Ayamonte. Alonso Abreu, presidente de la OPP, destaca los buenos resulta-
dos econdmicos conseguidos en sus tres afios de existencia, pasando de facturar 16 millo-
nes de euros en 2018 a 20 millones el pasado afio. Y es que, a pesar de la COVID-19, esta
flota estd viviendo una época relativamente buena: “El precio del gasoil se ha estabilizado
y eso nos ha dejado beneficios, incluso hay armadores que se han metido a comprar més
barcos”.
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Entrevista

Texto :M.Berea

(La Lonja de Ayamonte fue la pri-
mera en realizar la subasta online de
todos sus productos durante confi-
namiento, al tiempo que reforzaron
las ventas a particulares a través de
su web. ;Cémo les esta yendo en
este 2021??

Ese esfuerzo que realizamos el afio
pasado por promocionar las compras
online se notd y se sigue notando ya
que el nimero de compradores no ha
parado de aumentar en estos dltimos
meses. De alguna manera hemos
sido recompensados por todo ese
trabajo porque el eco de esas acciones
ha sido importante. Pero no sélo han
aumentado las ventas a través de la
web, también los profesionales res-
pondieron muy bien a la compra on-
line.

(Cémo consiguieron poner en mar-
cha la lonja online en tan poco tiem-
po?

Hubo que reaccionar rdpido para in-
tentar evitar los riesgos que habia en
aquel momento de perder un montén

de ventas. La mejor opcién la tuvimos
clara desde el primer momento, que
era seguir vendiendo de forma no
presencial, lo complicado fue desa-
rrollar el operativo que nos permitiera
hacerlo en un tiempo récord, pero lo

conseguimos y el sistema funcioné
perfectamente desde el primer mo-
mento. De hecho, no hubo ni un solo
error y eso les dio a los compradores
una seguridad tremenda. También es
cierto que tenfamos bastantes barcos
parados, pero los que si estaban fae-
nando necesitaban vender y de ahi
que tomdramos la decisién.

(Por qué paré parte de la flota de
Ayamonte en ese momento?

Por la incertidumbre de no saber a
qué nos enfrentdbamos y, ademds, ha-
bfa un miedo tremendo a un contagio

La lonja de Ayamonte se estd convirtiendo en destino turistico.

“Bilbao y Malaga son
las ciudades que mas
productos adquieren a
través de nuestra pagina
web”

en un barco. Asi que muchos pararon
y se fueron para casa esperando a ver
cémo se desarrollaba la situacién,
querfan una minima garantia para po-
der reanudar la actividad sin peligro.
En cuanto lo tuvieron mds claro, ya
empezaron a trabajar sin problema..

Retomando la nueva normalidad, es-
tos dias han iniciado su campaiia de
promocion de los productos ampa-
rados en la marca de calidad “Lon-
ja de Ayamonte”

51, la campafia la hemos centrado en

Madlaga y Bilbao, que son las dos ciu-
dades que mds compran nuestros
productos a través de la pagina web.
A la gente le sorprende que Bilbao sea
nuestro principal cliente, pero asi es
y creo que tiene un motivo. Hay
mucha gente del Pais Vasco que ve-
ranea en Ayamonte o cerca de aqui'y
consumen nuestros productos y les
encantan. 5i les das la posibilidad de
comprarlos durante todo el afio, ellos
encantados y nosotros también, cla-
ro. Adem4s, los consumidores vascos
tienen un nivel adquisitivo alto y bus-
can la calidad en lo que compran..

(Como fue la primera accién de
promocién post-pandémica?

Muy bien, la celebramos en el Mercado de
Atarazanas, en Malaga, y fue un éxito.
Creo que el contacto directo con el pu-
blico, con los clientes, hay que tenerlo
siempre que se pueda. Ademds, nos lle-
vamos la sorpresa de que entre los que se
acercaron a la degustacién habia clientes

N 184 europa azul // 7




Entrevista

Alonso Abreu, en la lonja de Ayamonte

habituales de web. Nos vino muy bien
porque pudimos testar con ellos su ex-
periencia de compra y qué productos son
los que maés les gustan.

;¢ Tienen cuantificado el porcentaje de
aumento de las compras a través de la
web en el dltimo afio??

No lo tenemos cuantificado, pero si he-
mos constatado que hay una tendencia al
alza y que en 2021 se han duplicado con
respecto a 2020. El primer afio de fun-
cionamiento de la web las ventas fueron
testimoniales, salvo la época naviderfia,
que ahi si que notamos el tirén, pero este
afio ya se nota que la gente ha pro-
bado la experiencia, le ha gustado y
repiten. Nuestra intencién es dar un
buen servicio para poder fidelizar a
los clientes y eso lo estamos consi-
guiendo.

:¢Cree que en este tir6n de ventas ha
podido influir la marca de calidad
que estrenaron hace unos meses??

Yo interpreto que si, porque nosotros
lo que hacemos en la lonja es un ser-
vicio publico en el sentido de que ga-
rantizamos la calidad sanitaria de los
productos y también el origen. As{
que, cuando alguien compra en la pa-
gina web, tiene todas las garantias de
que el producto que le va a llegar a su
casa es de una gran calidad. Quizds
eso es lo que nos diferencia con res-

“Hemos pasado de
facturar 16 millones de
euros en 2018 a 20
millones el pasado aiio”

pecto a otras webs de empresas pri-
vadas, que no pueden garantizar esa
calidad como si lo podemos hacer no-
sotros..

¢La organizacion que preside es
transnacional porque entre sus socios
hay barcos portugueses, jesto les
complicé mas el trabajo durante la
pandemia o les benefici6?.

No, la verdad es que no, porque los
problemas que tenfamos al principio
enseguida los solventamos porque
podiamos desplazarnos sin problema.
Yo creo que no nos complicé, sino
todo lo contrario.e.

En breve celebraran sus jornadas de
pesca

Si, esperamos celebrarlas a finales de
octubre y este afio, ademds, presen-
taremos algunos proyectos muy no-
vedosos en los que estamos traba-

jando, alguno relacionadocon la com-
pra online y que yo creo que va a
marcar un antes y un después para
nosotrosccomo organizacion.

(También tienen pendiente la cele-
braciéon del aniversario, ;se podra
hacer este afo??

Los actos que tenfamos planeados
para nuestro aniversario, que fue en
2020, hubo que posponerlos por ra-
zones obvias. Estamos esperando
que haya el escenario sanitario ade-
cuado para celebrarlo como quere-
mos, en ninglin caso queremos arries-
gar la salud de nuestros socios o del
resto de invitados, asi que hasta que
esté todo controlado, no haremos
nada, aunque no por falta de ganas.

El Pais Vasco fue la primera comu-
nidad en vacunar a los trabajadores
del mar, ;en su caso cuando tuvo lu-
gar esa vacunacion??

En Andalucia también tuvimos una
vacunacion diferente para marineros
y armadores y nos vacunaron a todos
a principios de junio. Fue en dos jor-
nadas, primero fue la provincia de
Cédiz y después de la de Huelva.
Ahora mismo todo el sector pesque-
ro andaluz estamos vacunados. La se-
guridad que nos da la vacunacién es
que, aunque haya casos de contagio,
esperemos que sean asintomaéticos,
que no pase nada grave y que poda-
mos seguir manteniendo la actividad
como hasta ahora.

En las altimas jornadas que organi-
zaron presencialmente uno de los te-
mas de los que se hablé fue la falta
de relevo generacional en el sector
pesquero, ;desde la OPP80 Arma-
dores Punta del Moral han dado al-
gun paso en este sentido?

Aqui la edad media de las tripula-
ciones es mds baja que en otros puer-
tos espafioles. Es curioso, pero incluso
tenemos algtin barco con tripulacio-
nes que tienen una media de edad de
30 afios y no lo es habitual. Pero sa-
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AYUDAS FEMPA:TOTAL 6.100 MILLONES

ESPANA
FRANCIA
ITALIA
POLONIA

19,6 %
10,3%

9,5%
9.3%

Habra ayudas para recuperar equipos de
pesca abandonados y de basura marina

El pleno del Parlamento Europeo ha dado luz verde al Fondo Europeo Mariti-
mo y de Pesca y de Acuicultura (FEMPA), cuyo presupuesto hasta 2027 asciende
a los 6.100 millones y del que Espafia sera el principal receptor.

Texto:
Iriaki Solabarrieta

1 pleno del Parlamento europeo ha
E aprobado el Fondo Europeo Ma-
ritimo y de Pesca y Acuicultura
(FEMPA), hasta 2027 con una dotacién de

6.100 millones de euros, en el que Espa-
fa serd el principal receptor.

El FEMPA contribuird a la recolecta de
equipos de pesca abandonados y de
basura marina para limpiar los mares
y océanos. La contaminacién marina
debido a los residuos plésticos au-
menta cada vez mds y en 2050, segtin
la estimacion de la Fundacién Ellen
Macarthur, los océanos podrian con-
tener mas plasticos que peces. La es-
trategia europea para los plasticos es
una de las siete dreas fundamentales
de la Comisién Europea para alcanzar
la economia circular en la UE para
2050. Su objetivo es eliminar el uso de
micropldsticos. Con este fondo, que se

aplicard de forma retroactiva a partir
del pasado enero, la UE quiere dar un
especial impulso a los pescadores
mds jovenes, a la pesca de bajura y a
las regiones ultraperiféricas, en el
marco de un instrumento que tiene en-
tre sus prioridades proteger y restau-
rar la biodiversidad. También prevé
ayudas para los que cesan su actividad
y para el desguace de buques por cese
permanente de actividad, al tiempo
que incluye normas para reforzar la se-
guridad en los buques, las condiciones
laborales del sector y la eficiencia
energética. En caso de cese temporal

de la actividad pesquera, el nuevo re-
glamento prevé compensaciones du-
rante un plazo méaximo de doce meses
por embarcacion o por pescador. A pe-
ticién del Parlamento, los Estados
miembros tendrdn que tener encuen-
tra las necesidades de la pesca coste-
ra a pequefia escala y especificar qué
planean hacer para fomentar su de-
sarrollo, ha informado en un comu-
nicado la institucién europea. En
cuanto a las dificultades de las regio-
nes ultraperiféricas, como las islas
Canarias, los costes adicionales a los
que tienen que hacer frente debido a
su localizacion seguiran siendo com-
pensados.

En total, el FEMPA tendrd un presu-
puesto entre 2021 y 2027 de 6.100 mi-
llones de euros, lo que implica un re-
corte del 4,7% porque en los siete
aflos anteriores la dotacién ascendia a
6.400 millones, segtin el acuerdo al-
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Sector pesquero

canzado el pasado diciembre y vali-
dado ahora por la Eurocdmara. La
mayoria de estos fondos (5.300 mi-
llones) se dedicardn a la gestién pes-
quera, la acuicultura y a apoyar a la
flota. El resto de las ayudas se utili-
zardn para financiar medidas como
la investigacion cientifica, la super-
visién y control pesquero, la vigi-
lancia y seguridad maritima o en and-
lisis de mercadoEspafia serd por
mucho el Estado miembro que mds
dinero recibird de este programa
europeo, con 1.200 millones de euros
entre 2021 y 2027. Se sittia asf por de-
lante con otros pafses que cuentan
con un importante sector pesquero
como Francia (567 millones), Italia
(518 millones), Polonia (512 millones),
Portugal (378 millones) o Grecia (374
millones).

El ponente del aval de la Eurocdma-
ra, el eurodiputado del PP Gabriel
Mato, ha destacado tras el voto que
el fondo «fue negociado en un mo-
mento complicado» por la impor-
tante pérdida de caladeros con la sa-
lida de Reino Unido de la UE y el im-
pacto de la pandemia en la cadena de

El sector pesquero
critica que el FEMPA
no se dedique a las
cuestiones
fundamentales de
modernizacion.

instrumento sirva para mitigar estos
dafios. «Ademds, la generacion joven
se resiste a trabajar en el sector, hay
que reducir las emisiones, en linea
con el Pacto Verde y las obligaciones
internacionales, y la produccion de la
acuicultura se estd estancando, mien-
tras que en otros paises el sector pros-
pera», ha descrito Mato al exponer
los retos de la industria en el préxi-
mo ejercicio presupuestario.

El reparto del presupuesto de gestién
compartida entre los Estados miembros
se fijasegtin criterios objetivos y trans-
parentes, como el tamafio del sector de

neficiario del fondo es Espafia (19,6 %),
seguido de Francia (10,3 %), Italia (9,5
%) y Polonia (9,3%). Cubre seis prio-
ridades diferentes. Casi la mitad del
presupuesto se destina a la "pesca sos-
teniblep(26,3 %) y "acuicultura soste-
nible" (20 %). Otras son la "aplicacién
deladelaPPC" (194 %), "empleo y co-
hesién territorial" (9,6 %), "mercado y
transformacién” (18,4 %) y "aplicacién
de la PMI" (1,2 %). El resto del presu-
puesto se destina a la "asistencia técnica
(5,2%) para ayudar a los Estados miem-
bros a aplicar las prioridades mencio-
nadas.

La parte del presupuesto del FEMP
gastada en gestién directa por la Co-
mision Europea representa el 10 % del
presupuesto total del FEMP. Su ejecu-
cién se delega en la Agencia Ejecutiva
para las Pequefias y Medianas Em-
presas (EASME). Abarca medidas re-
lacionadas con el asesoramiento cien-
tifico, medidas especificas de control
que refuerzan la cooperacién regional,
los consejos consultivos, las contribu-
ciones voluntarias a las OROP, la in-
formacion sobre el mercado y las ope-
raciones para la aplicacién de la Poli-

suministro, por lo que conffa que este

- lapescay la acuicultura. El mayor be-

tica Maritima Integrada. 224

«El objetivo es que, con menos, seamos capaces de hacer mas»

Segtn incidi6 la europarlamentario, Izaskun Bilbao, «esta
nueva ediciéon del FEMP mejora el fondo que tenfamos, lo
convierte en una herramienta més flexible y sencilla e in-
corpora ensefnanzas asociadas a la pandemia, los objetivos
climéticos y nuevos problemas como los aparejados al Bre-
xit. Como se ha sefialado el fondo incorpora un recorte del
5% respecto a la edicién anterior pero incrementando la par-
ticipacién del sector, reconociendo su diversidad y acer-
candonos mas a las necesidades sin perder de vista los ob-
jetivos basicos de la PPC acabemos con las rigideces y la com-
plejidad que tanto han penalizado el acceso al fondo que re-
novamos con este reglamento.

El objetivo es que, con menos, seamos capaces de hacer mu-
cho mds». Otra gran aportacion «es el incremento de ac-
tividades elegibles, algo que debemos a la COVID. El nue-
vo fondo incorpora mejoras en las medidas de apoyo a
los ceses de actividad temporales o definitivos o el apo-
yo a medidas de almacenamiento y comercializacién como
las que se han experimentado a causa de la crisis gene-
rada por la pandemia. De hecho, entre las primeras me-
didas adoptadas por las instituciones comunitarias al co-
mienzo de la crisis se modificé el reglamento anterior para
dar cabida a este tipo de ayudas», explicé
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El Convenio sobre la Diversidad trata

de establecer un 30 % de areas protegidas

1 Convenio sobre la Diversidad
EBioIc’)gica se fija como objetivo

establecer un 30% de dreas pro-
tegidas. La 15° Conferencia de las
Partes (Cop 15) de las Naciones Uni-
das sobre Biodiversidad, que se anun-
ciard oficialmente en octubre en Kun-
ming (China), tiene su hoja de ruta.
Uno de los objetivos de la hoja de ruta
es contar con el 30% de las zonas ma-
rinas protegidas del mundo en 2030.

El CDB (Convenio para la Diversidad
Bioldgica), que tiene su origen en la
conferencia de Rio de 1992, y cuya dl-
tima Cop, en 2018 en Egipto, fue un
fracaso segtin los ecologistas, debia ce-
lebrarse inicialmente en octubre de
2020. Pero el resurgimiento de la epi-
demia de covid-19 ya sugiere un nue-
vo aplazamiento hasta febrero o mar-
zo de 2022. Sin embargo, ya se cono-
ce el texto base de estas negociaciones,
que pretenden reducir las amenazas a
la biodiversidad para 2050, con obje-
tivos intermedios para 2030. Para el
sector pesquero «es excesiva» la am-
pliacién de zonas protegidas.

El programa de trabajo, surgido de
una serie de debates en linea, se pu-
blicé en el sitio web de la Convencién
el lunes 12 de julio. Establece 21 obje-
tivos que deben alcanzarse para 2030,
entre ellos la conservacién de al me-
nos el 30% de las zonas terrestres y
marinas mediante sistemas de dreas
protegidas y otras medidas de pro-
teccién. Mads alld de este tipo, que ya
ha sido adoptado por Francia y la
Unién Europea, serd necesario definir
con mayor precisién la protecciéon
que se busca. Por ejemplo, "otras me-

¥

La flota pesquera tendrd que respetar zonas protegidas para no captutar especies.

Se han establecido 21
objetivos que deben
alcanzarse para el afio
2030

didas de proteccién” parece incluir los
bloques de pesca, que la estrategia
francesa de dreas marinas protegi-
das excluye.

Del mismo modo, siguen abiertos los
debates sobre las zonas objetivo que,
de este 30%, serdn objeto de proteccién
reforzada. En Francia, existe un obje-
tivo del 10% "bajo proteccién fuerte",
pero las organizaciones ecologistas
suelen hablar de la misma tasa, pero
"bajo proteccién estricta”, lo que prohi-
birfa toda la pesca.

Otros objetivos para 2030 que intere-

san a los pescadores son la reduccién
significativa de la contaminacién, con

una disminucién de la emisién de fer-
tilizantes al medio ambiente de al
menos un 50% y de plaguicidas en dos
tercios, ademds de la reduccién de la
contaminacién por plasticos. Aligual
que la convencién sobre el clima, el
CDB también exige una reduccién
de las emisiones de gases de efecto in-
vernadero de al menos 10 gigatone-
ladas de CO2 equivalente al afio.

Reduccion de subvenciones

En cuanto a la financiacidn, el texto
pide una reduccién de las "subven-
ciones perjudiciales para el medio
ambiente" de al menos 500.000 millo-
nes de ddlares al aflo, con un aumen-
to de 200.000 millones de délares
para la biodiversidad. También en este
caso queda la cuestién de qué se con-
sidera perjudicial para el medio am-
biente. Se trata de una cuestion dificil
de decidir, como demuestran los de-
bates sobre una posible prohibicién de
las subvenciones a los combustibles
pesqueros que se estdn celebrando en
la OMC.
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Sector pesquero

La energia e6lica marina busca su

desarrollo sin conocer su repercusion
sobre los caladeros pesqueros

Empresas pesqueras y sindicatos se oponen al desarrollo de la energia edlica ma-
rina en los caladeros sin que se analicen sus repercusiones sobre los caladeros
de pesca.Européche y la Federacién Europea de Trabajadores del Transporte se
oponen claramente a la implantacién de estructuras en zonas de pesca.

uropéche y la Federacién Europea
E de Trabajadores del Transporte

(ETF) se oponen claramente a la Co-
misién Europea sobre el lugar de la ener-
gia edlica marina. En una resolucién con-
junta sobre el impacto de los parques e6-
licos marinos en la pesca, publicada el 1 de
julio, los representantes de los armadores
y de los sindicatos de marinos quieren ha-
cer ofr su voz y posicionarse contra los dis-
cursos laudatorios del pacto verde euro-
peo, cuyo proyecto energético pretende ga-
rantizar el 30% de la produccién de elec-
tricidad mediante parques edlicos marinos.
En principio, los pescadores no se oponen
a la instalacién de parques edlicos mari-
nos", afirma la ETF, que agrupa a seccio-
nes de las cuatro principales organizacio-
nes pesqueras francesas (CFDT, CGT, FO
y CETC). Pero a menudo se ignoran sus le-
gitimas preocupaciones sobre el impacto
de estas instalaciones en su trabajo". En
esta direccién, "en la mayoria de los casos,
los parques edlicos marinos se instalan en
zonas ricas en pesca”, continda la federa-
cién de marinos en su pagina web, ba-
sandose en la experiencia del Mar del Nor-
te. Al contrario de lo que se promete en
Francia para las artes pasivas, el acceso de
los parques a los pescadores estd la ma-
yoria de las veces completamente prohi-
bido».

Un "enfoque de precaucion'.

Esto obliga a los pescadores a em-
prender viajes de pesca mds largos y
se traduce en un mayor consumo de
combustible, mds viajes, jornadas de

Gobiernos de Galicia, Asturias y Cantabria se unen en el desarrollo edlico.

trabajo mds largas y mds fatiga para la
tripulacion”, lamenta la ETF, que tam-
bién se pregunta por el impacto en las
poblaciones y los ecosistemas. Debe
prevalecer un enfoque de precaucion.
El mismo planteamiento que adopta
la Comisién a la hora de decidir las po-
sibilidades de pesca. La resoluciéon
conjunta con Européche insiste en la
contribucién de la pesca al objetivo de
seguridad alimentaria y desarrollo
regional, que no debe sacrificarse en
beneficio exclusivo de la produccién
de energia. Sin embargo, Européche y
la ETF han acogido con satisfaccién la
votacion en el Parlamento Europeo de
un informe del eurodiputado holan-
dés Peter van Dalen sobre los efectos

de los parques e6licos marinos en la
pesca, que se hace eco en gran medi-
da de sus preocupaciones. Este infor-
me de iniciativa (es decir, no es un re-
glamento) fue aprobado el martes 6 de
julio por 512 votos, con s6lo 21 en con-
tra y 159 abstenciones.

Para Espafia es una prioridad

El Ministerio de Transicién Energéti-
ca propone entre 1.000 y 3.000 MW de
edlica marina y hasta 60 MW de ener-
gla marina,El Ministerio abre la con-
sulta publica para elaborar la Hoja de
Rutasiemens-gamesa-offshore-aerogene-
radores-mar-cielo-azul-eolica-marina-
770x420.jpgEl Ministerio de Transicién
Ecolégica acaba de dar el pistoletazo de sa-
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Sector pesquero

Se han establecido ocho
mapas en los que cabria
llevar a cabo la
implantacion de la
eolica marina

lida para la llegada de la edlica marina a
Espafia. El departamento de Teresa Ribe-
ra ha abierto ya la consulta publica para la
elaboracién de la Hoja de Ruta para el de-
sarrollo de la Eélica Marina y las energi-
as del mar en nuestro pafs. En el borrador
de la misma, el Ejecutivo plantea la cons-
truccién de entre 1.000 y 3.000 MW de
energia eélica marina y hasta 60 MW de
energfas del mar, lo que supone alrededor
del 5% de las previsiones de instalacién en
Europa. La energfa de origen marino, la de-
nominada "Energfa Azul", es una de las pa-
lancas para la transformacién energética
anivel nacional, europeo y global, ala vez
que una oportunidad industrial, econé-
mica y social para nuestro pafs, de forma
coherente y compatible con la proteccién
de los valores ambientales y el resto de
usos y actividades del entorno marino, ase-
gura el ministerio.

!
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Mapa de la Energia edlica

Planes de Ordenacion

El Ministerio para la Transiciéon Ecolégi-
cay el Reto Demografico ha reunido a re-
presentantes del sector pesquero y res-
ponsables de las Consejerias de Pesca,
Energia y Biodiversidad de diferentes
comunidades auténomas para analizar
conjuntamente las propuestas de locali-
zacién de la edlica marina contempladas
en los planes de ordenacién del espacio
maritimo (POEM), que ahora se encuen-
tran en fase de consulta ptblica. La Di-
reccién General de la Costa y el Mar ha ex-
plicado en detalle la metodologfa y los cri-
terios definitorios de las "zonas de uso

prioritario para la energfa edlica marina".
[Ver Mapa]. Como continuacién de los en-
cuentros organizados en 2019 y en 2020
por la Direccién General de la Costa y el
Mar, donde se dieron a conocer los bo-
rradores de los planes de ordenacién del
espacio maritimo (POEMs) de las cinco de-
marcaciones marinas espafiolas a todos los
agentes interesados, en este tltimo taller
se ha explicado en detalle la metodologia
y los criterios definitorios de las zonas de
uso prioritario para la energfa edlica ma-
rina. "En un ejercicio de escucha y diélo-
go -informa el Ministerio-, los asistentes
han formulado sus aportaciones, comen-
tarios y sugerencias con el fin dltimo de
analizar la interaccion entre el desarrollo
de este tipo de energfa y la actividad pes-
quera, y determinar aquellas dreas donde
la afeccién sea menor". Asi mismo, du-
rante el encuentro se han presentado bre-
vemente las observaciones recibidas has-
ta el momento en la audiencia e informa-
cién publica de los planes. En concreto,
durante la reunién se han analizado los
ocho mapas de propuestas de e6lica ma-
rina en cuatro demarcaciones marinas: no-
ratldntica, levantino-balear, del Estrecho-
Alborén y canaria. Esa delimitacién se ha
realizado tras un proceso de trabajo en el
que se han incorporado multiples varia-
bles: disponibilidad del recurso edlico, no
afeccion a la biodiversidad marinani a la
seguridad. 222

Galicia, Asturias y Cantabria se unen

Los Gobiernos de Galicia, Asturias y Cantabria abogan por
la colaboracién entre administraciones para impulsar, en el
marco de la Estrategia Europea de Crecimiento Azul, las nue-
vas tecnologias relacionadas con la edlica marina como ele-
mento transformador y de sostenibilidad del tejido empresarial.
El presidente de la Xunta, Alberto Nufiez Feijoo, y sus ho-
mélogos de Asturias (Adrian Barbén) y Cantabria (Miguel An-
gel Revilla) aprovecharon el encuentro mantenido el viernes
en Potes para afianzar el espiritu de colaboracién existente en-
tre las tres comunidades y, en particular, para abogar por un
trabajo conjunto que permita impulsar la energifa eélica ma-
rina a través de un desarrollo ordenado y respetuoso con el
resto de actividades.Estos gobiernos defienden la necesidad
de promover esta colaboracién para el estudio y evaluacién
de esta energfa renovable, asi como para la gestaciéon de pro-

yectos a través de un aprovechamiento razonable y sosteni-
ble. En este sentido, el objetivo es evaluar conjuntamente las
posibilidades técnicas de la edlica marina, su viabilidad eco-
némica y, de manera especial, el mantenimiento e impulso de
toda la cadena de valor de la edlica offshore, en la que Astu-
rias cuenta con empresas lideres y de referencia nacional e in-
ternacional. De la Xunta destacan que, con esta rtbrica, Ga-
licia estd dando un nuevo paso en el futuro desarrollo de este
sector, tras la constitucion, este mismo mes, del Observatorio
de la edlica marina de Galicia, un instrumento que acttia como
punto de encuentro para permitir a la Xunta, a la industria vin-
culada a la edlica offshore y al propio sector maritimo-pesquero
identificar oportunidades y analizar el impacto de este tipo
de instalaciones. 224
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Datafish y Azti sellan una alianza

atafish es una empresa galle-
Dga —viguesa para mas se-

flas— que nacié hace poco
mads de tres afios para atender las ne-
cesidades de la flota en relacién a la
observacién biolégica a bordo, tanto
fisica como electrénica, un requisito
que cada vez se exige més a los pes-
queros para tener garantias de su sos-
tenibilidad y buenas practicas. Tan-
to, que desde el 2018, fecha de su fun-
dacién no ha hecho mds que enca-
denar trabajos en los puertos de Ma-
rin, Vigo, A Guarda, Celeiro o Bure-
la, con barcos tanto de palangre de
superficie como de fondo y arrastre.
Su trabajo ha llamado la atencién del
centro tecnolégico vasco AZTI, todo
un referente en la investigacién tec-
nolégica. Ha atraido y convencido
hasta el punto de que el organismo
vasco ha decidido entrar a formar
parte del accionariado de la empre-
sa 'y ha adquirido el 20 % del capital
de la compafifa que dirige Nicolds
Troncoso. Todo un respaldo que
obligard a la empresa a abrir una nue-
va sede y afiadir a la de Vigo otra en
Bermeo, donde trabaja AZTI. «Es el
mejor de los socios que Datafish po-
dia sofiar. Para nosotros, supone un
hito que un centro tecnoldgico del
prestigio internacional de AZTI con-
fie en nosotros para prestar el servi-
cio de monitorizacién electrénica a
sus clientes», confesaba Troncoso. No
oculta que esa alianza, ademads, les
permite entrar en un segmento de
flota en el que la viguesa todavia es
neodfita. Se trata de los barcos de
cerco tropical, una pesqueria en la
que es fuerte el Pafs Vasco y un dm-
bito en el que AZTI desarrolla im-
portantes proyectos. Datafish y AZTI
coinciden en la obligacién autoim-
puesta de responder tecnolégica-

>

Nicolds Troncoso es el director gerente de Datafish.

En tres anos la empresa
viguesa se ha
posicionado en la élite
de la observacion a
bordo, tanto fisica como
electréonica

mente a las cambiantes necesidades
de sus clientes y a adaptarse a las
normativas nacionales e internacio-
nales. En poco mds de tres afios, la
empresa viguesa Datafish ha conse-
guido posicionarse en la élite nacio-
nal de la observacién a bordo, tanto
fisica como electrénica, en varios
segmentos de flota: palangre de su-
perficie, palangre de fondo y arras-
tre. El buen trabajo realizado hasta la
fecha y la relevancia de sus proyec-
tos ha conseguido llamar la atencién

de un centro de referencia en la in-
vestigacion tecnolégica como el vas-
co AZTI, que desde el pasado 1 de ju-
lio ha entrado a formar parte del ac-
cionariado que dirige Nicolds Tron-
coso, con un 20% del capital, y que,
a partir de ahora, contard con dos se-
des, la de Vigo y otra en Bermeo. “Es
el mejor de los socios que Datafish
podia sofiar. Para nosotros, supone
un hito que un centro tecnolégico del
prestigio internacional de AZTI con-
fie en Datafish para prestar el servi-
cio de monitorizacién electrénica a
sus clientes”, sefiala Troncoso. Y,
precisamente gracias a esta alianza,
la compafifa gallega sumara un nue-
vo segmento de flota a su cartera de
clientes: el cerco tropical. Desde el
centro tecnolégico vasco sefialan
que, gracias a la observacion elec-
tronica y a las buenas practicas adop-
tadas por el sector pesquero “segui-
remos promoviendo la mejora con-
tinua de las practicas de actividad
pesquera como Unica forma de ga-
rantizar la sostenibilidad a largo
plazo de los recursos naturales”.
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Nueva sede en Bermeo

Ademas, la creaciéon de una nueva
sede de la empresa en Bermeo “nos
permite seguir trabajando en la di-
namizacién del tejido empresarial y
la generaciéon de empleo en el Pais
Vasco, uno de los objetivos no sélo de
AZTI, sino también de laAsociacién
Bermeo Tuna World Capital de la
que somos socios”.Desde ese punto
de vista, la alianza entre ambas en-
tidades surge deforma natural desde
el mutuo respeto por la labor reali-
zada y la confianza.para trabajar
unidos, siempre sin perder de vista
a quien da sentido a todo el trabajo:
el cliente. De ahi también que para Da-
tafish resulte trascendente poder traba-
jar ahora para una nueva flota. El pa-

AZTI ha entrado en
el 20 por ciento de la
firma tecnolégica
consiguiendo que

tenga otra sede en
Euskadi

langre de superficie, el palangre de fon-
do, el arrastre y el cerco del litoral ya co-
nocen el buen hacer de esta firma, naci-
daen Vigo y que estd a la vanguardia de

la observacion fisica y electrénica. Esta til-
tima ya estd siendo exigida por los or-
ganismos regionales que dirigen toda la
actividad pesquera en general y el cerco
tropical en particular, una flota prota-
gonizada por los atuneros y en la que,
gracias a esta alianza, entra ahora la fir-
ma viguesa con el objetivo de alcanzar un
alto grado de satisfaccién de los clientes,
como ya le viene sucediendo con las ar-
tes en las que ya trabaja. Un paso mas,
pues, en el crecimiento sostenido de
Data Fish Tecnology Solutions S.L. des-
de su nacimiento en 2018 gracias a la la-
bor del equipo que encabeza Troncoso y
en el que han tenido especial relevancia
Genma Laso, fundadora de la firma, y Es-
tibaliz Martinez de Lagos, coordinadora
técnica del proyecto. Con Azti de la
mano, la tendencia al alza de la firma ga-
llega contintia y se multiplicard. 24
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Se mantiene la rentabilidad

de la flota pesquera

Acaba de publicarse el Informe Econémico de la Flota
Pesquera Europea elaborado por el Comité Cientifico,
Técnico y Econémico para la Pesca de la Union Europea
con referencia al tltimo trienio, donde se pone de mani-
fiesto que, tras ocho afios de crecimiento continuo, en 2018
el rendimiento econémico de la flota pesquera europea,
aun siendo positivo,continué en menor medida la ten-
dencia de deterioro del afio anterior.

Texto:
Juan Carlos Barros

En 2019, no obstante, el aumento de los
ingresos, los menores costes operati- |
vos y los costes de oportunidad de ca-
pital negativos llevaron a una mejora
sustancial en el rendimiento. Por su
parte, los resultados de 2020 estuvie-
ron claramente condicionados por la
pandemia del covid-19y se esperaun |
deterioro de todos los indicadores

econémicos y un afio dificil en gene-

ral para el sector pesquero. El confi-
namiento y la subsiguiente crisis eco-
némica trajeron consigo una situaciéon
de demanda debilitada por un inferior
poder de compra, una estabilizacién |
de precios y una menor actividad.

Segtin el Informe las tendencias en el
rendimiento de la flota pesquera eu-
ropea en estos tltimos afios estdn do- |
minadas fundamentalmente por tres
factores: Primero, un continuado des- ‘
censo de los costes de combustible de-
bida al menor consumo y a precios

mads bajos. Segundo, estabilidad y en
|

algunos casos aumento de los precios
medios del pescado en primera ven-
ta para un ntimero de especies im-
portantes comercialmente. Y tercero,
el progreso en conseguir una pesca-
sostenible.

En cuanto a los grandes indicadores
por anualidades, tenemos que en 2018
el Valor Afiadido Bruto (el valor que
aport6 el sector pesquero a la econo-
mia en general) fue de 3.800 millones
¢y descendi6 un 8% en comparacién
con el afio anterior. Desde el punto de
vista proporcional, el Valor Afiadido
Bruto representé el 55,6 % de los in-
gresos, una cantidad ligeramente me-
nor también que el afio anterior.

En ese mismo afio el Beneficio Bruto
(las ganancias excluyendo subven-
ciones y derechos de pesca) generado
por la flota fue de 1.500 millones ¢y el
Margen de Beneficio Bruto represen-
t6 el 22,2% de las ganancias, dos pun-
tos menos que en 2017. El Margen de
Beneficio Neto de la flota en 2018, por
su parte, supuso el 11,7% de los in-
gresos generados, tras descontar las

costes de capital, lo que significé un des-
censo de mds de tres puntos con res-
pecto a 2017. Los mismos indicadores
para 2019 sugieren una ligera caida en
casi todos los costes y una clara mejo-
ra en los resultados de rentabilidad en
términos de Valor Afadido Bruto (+8,9
%) y el Margen de Beneficio Neto
(+47%), éste altimo principalmente de-
bido a las bajas tasas de intereses en los
costes de oportunidad del capital. (ver
Cuadro 1) En general la prevision de
tendencia que hace el Informe para 2020
es que haya una reduccién similar a la
que ha habido en la economia europea,
con el Valor Afiadido Bruto cayendo un
14%, lo que representa una cifra lige-
ramente superior a la estimacién ge-
neral que ha hecho Eurostat respecto a
la disminucién del 12% para el Pro-
ducto Interior Bruto (PIB) para el pri-
mer semestre del afio. Sin embargo, se
considera que la tendencia para la flo-
ta europea, considerada en global, con-
tinué siendo rentable en 2020, con un
Margen de Beneficio Bruto del 25,8 %
y un Margen de Beneficio Neto del 13,6
% Para 2020 se estima un margen de
beneficio bruto del 25,8% y un margen
de beneficio neto del 13,6 % Si nos fi-
jamos en los datos por estados, tenemos
que solo las flotas de 3 de los 22 estados
costeros tuvieron pérdidas netas en
2018 (Chipre, Lituania y Finlandia).

En cuanto a 2019 y 2020 las proyeccio-
nes a nivel de estados indican que to-
das las flotas nacionales habrian gene-
rado un beneficio bruto y que con la ex-
cepcién de Alemania, Chipre, Malta y
Finlandia, los demds estados tendran
beneficios netos en 2019. En cuanto a los
datos estructurales, el Informe senala
que en 2018 la flota pesquera europea
tenfa 81.199 barcos con un tonelaje
combinado bruto de 1.560 millones de
Tns. y un potencia de motores de 6.200
millones de kws.
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Ha influenciado mucho

el descenso de los

costes del combustible,

el aumento de los

precios del pescado y la

pesca sostenible

Aproximadamente un 78% de los
barcos (63.593) estaban activos. Esto
significa que la capacidad de la flo-
ta continué disminuyendo a una
tasa similar a los afios anteriores de
alrededor del 2% de media.

Grecia tenia la flota mas amplia por
nimero de barcos (19%), seguida
de Italia (16 %) y Espafa (12 %). La
flota esparfiola ademads era la que te-
nia mds tonelaje (25%), mientras que
la flota francesa tenfa mds potencia de
motores (19%), seguida de Italia (18
%)y Espafia (15 %). El sector dio em-
pleo directo a 146.906 pescadores
en 2018, lo que correspondié a
105.851 en Empleo Equivalente at
iempo completo. La flota espafiola tu-
voel 23% del empleo total seguida de
la italiana (19 %) y la griega (15 %).

La flota europea pasé unos 6,2 mi-
llones de dias en el mar en 2018 (- 3
% que en 2017) y consumié unos
2.000 millones de litros de combus-
tible(—2%), lo que significa que cada
barco pasé de media 104 dias en el
mar y consumié 34.204 litros de
combustible.

Sf atendemos a las descargas de pes-
cado la flota europea alcanzo la cifra
de 4.500 millones de Tns. en 2018, con
un valor de 6.700 millones, lo que re-
present6 una disminucién del 3% y
4% respectivamente

Ingresos generados por la flota

.Los ingresos (excluyendo las sub-
venciones y el alquiler de derechos de

DATOS CLAVE EN LA FLOTA PESQUERA EUROPEA
Ntuimero de barcos: 81.199

Numero de barcos: 81.199

Numero de barcos activos: 63.593

Dias en el mar: 6,2 millones

Descargas de pescado: 4,5 millones Tns.
Valor de las descargas: 6.700 millones
Empleo Directo: 146.906

Empleo Equivalente a Tiempo

Completo: 105.851

Ingresos: 6.800 millones. Gastos operativos: 5.300 millones €
Costes de capital: 718 millones de euros
Valor Bruto Anadido: 3.800 millones de euros
Beneficio Bruto: 1.500 millones de euros

Beneficio Neto: 791 millones de euros

Ratio Valor Bruto Afiadido / Ingresos: 55,6 %

Margen Beneficio Bruto: 22,2 %
Margen Beneficio Neto: 11,7 %, comparado con 2017.

El precio medio por kilo permaneci6 estable y se movi6 entre el 1,4 euros/kg
y 1,6 euros/kg. La flota espafiola fue a la que correspondi6 el mayor por-
centaje con un 26 % del total del valory 18% por peso, seguida de la fran-
cesa con 20 % y 13 % , la italiana con 14% y 4,5% y la danesa con el 7% y

18%, respectivamente.

pesca) generados por la flota pesquera
europea en 2018 fueron de 6.800 mi-
llones, mientras que los gastos ascen-
dieron a 6.000 millones, de los cuales el
88 % fueron gastos operativos (salarios,
trabajo no remunerado, energia, repa-
raciones, y otros costes no variables)
que sumaron 5.300 millones, y los cos-
tes de capital fueron 718 millones . La
flota recibi6 49,5 millones por sub-
venciones operativas y 33,3 millones
por alquiler de cuotas y otros derechos
de pesca. Y, por su parte, pagé 39,1 mi-
llones por esos mismos conceptos. La
flota espafiola continué siendo la que
percibi6 los mayores ingresos con 1.800

millones (27% del total) seguida por la
francesa con 1.300 millones, la italiana
con 950 millones y la danesa con 462
millones. Los costes laborales perma-
necieron bastante estables oscilando en-
tre el 30,2% del total de ingresos en 2012
al 33,4 % en 2018. Los costes de energia
mostraron una pauta més compleja y se
registraron cambios significativos en los
precios medios del combustible a lo lar-
go del periodo, de modo que pasaron
del 23% del total de los ingresos en 2012
al 12% en 2016. De media, los costes de
energia en 2018 fueron un 31% meno-
res que en 2012 pero un 11,5 % mds al-
tos que en 2017.
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El director gerente de Puerto Celeiro, Eduardo Miguez, habla de los puertos que acomete este puerto gallego.

Eduardo Miguez, director adjunto de Puerto Celeiro

“Pensar que las cAmaras van a controlar lo que
pescas o lo que dejas de pescar es pensar en
pasado”

El milagro econémico de Puerto de Celeiro, incluso en el afio de la pan-
demia, no es tal cuando uno habla con Eduardo Miguez, su gerente, y
éste enumera algunos de los proyectos que han conseguido poner en mar-
cha en los ultimos meses, a pesar de la COVID y del bajo precio, muchas
veces irrisorio, para un producto de tanta calidad como la merluza del
pincho. Una central de control de los barcos a distancia, un sistema de
venta desde el propio barco que convivira con la tradicional subasta o
un centro de formacién en pesca para A Marifia son algunas de las ini-
ciativas en las que trabaja la organizacién. Ni el coronavirus, ni el Bre-
xit han conseguido parar a estos profesionales, un ejemplo de organi-
zacion pesquera en toda Espafa.

20 // europa azul N 184



Galicia

Texto: M.Berea

La pandemia y, en el caso de la flota de
Puerto de Celeiro, también el Brexit.
£2020 fue un afio tan malo como pare-
ce?

Dentro de toda la hecatombe que hubo, no
nos fue tan mal. Es cierto que el afio empezd
con muchisima incertidumbre. Estdbamos
muy asustados con el tema de la COVID-
19 porque no sabfamos qué iba a pasar con
los barcos o si iba a haber muchos casos en-
tre las tripulaciones, pero la verdad es que
tuvimos muchisima suerte. Quizas también
por el nivel de incidencia que hubo en esta
zona, que no fue muy alto. Creo que todo
ayudéd. Incluso en la lonja, cuando al prin-
cipio no habia ni mascarillas, ni epis, ni mu-
cha informacién, fuimos capeando bien el
temporal. Y, ahora, podemos decir que el
afio 2020 fue bastante estable para lo que
pasé. Tuvimos una facturacién préctica-
mente similar a la del anterior, incluso un
poquito mds. Vendimos mds kilos de pes-
cado, pero a menor precio. Dicho esto, si en
el mes de marzo nos comentan que fbamos
a acabar el afio como lo hicimos, hubiéra-
mos firmado encantados..

Habla de mas kilos y menos precio, ;qué
pasé6?

-Ya llevdbamos unos meses muy compli-
cados de precio y el cierre del Canal Horeca
(restauracion) agravo esta situacion. Deci-
dimos tomar medidas y lo que hicimos fue-
cerrar acuerdos comerciales para trasladar
el precio que tenia el producto en origen al
destino final. Porque estdbamos viendo que
en lonja habia caido un montén y, sin em-
bargo, en alguna gran drea, estaban ven-
diendo la merluza a 14 o 15 euros el kilo
cuando nosotros lo haciamos a 1'5. Asf que
llegamos a un acuerdo con Carrefour, que
de hecho seguimos manteniendo ahora y lo
vamos renovando cada mes, y si el precio
va mds caro en lonja, subimos un poco el
del acuerdo; que baja en lonja, lo bajamos
un poco. Pero siempre teniendo en cuenta
que hay un minimo del que no vamos a ba-
jar porque es el que le da estabilidad al pro-
pio productor, al barco. En este caso, Ca-
rrefourlo que mantiene es un precio esta-

«Hay que afinar mas el
control sobre las
importaciones de
pescado»

ble para sus clientes y, ademds, les da una
garantia de suministro. Este acuerdo nacié
en abril y es muy importante para nosotros.

¢El no saber a cuanto vas a poder ven-
der tu producto imagino que da mas de
un quebradero de cabeza al armador.?

Efectivamente, td no puedes llegar a una
lonja y no tener ni idea de cudl va a ser tu
precio de venta. Eso, como productor. Y,
como cliente, no puedes estar en Madrid,
en Valladolid o donde sea y no saber si vas
a tener merluza para tu grupo desuper-
mercados. El comprador debe tener una
continuidad y una seguridad de aprovi-
sionamiento y el vendedor tiene que saber
sisu precio es 1, 3 0 5 euros. Asi que esta-
mos trabajando en eso. Sin quitar la forma
de subasta que existe ahora mismo, que-
remos que todos los compradores, inter-
mediarios y distribuidores puedan saber
con qué pueden contar desde que el barco
estd en el mar. Asf, el armador puede ir re-
servando a un precio determinado parte del
producto y, si no se ponen de acuerdo,
siempre puede ir a subasta y ya estd. Es-
tamos muy implicados en este tema y pen-
samos que puede ser una revolucién. Tam-
bién estamos trabajando en una tienda
online. Para el Canal Horeca, principal-
mente, pero que creemos que al final serd
un punto de compra para todos.

«Queremos que todos
los intermediarios
puedan saber qué
pueden adquirir desde
que el barco esté en la
manr»

Parece que la pandemia les ha dejado co-
sas muy positivas, ;y el Brexit qué tal lo-
han llevado?

Al final se cerr6 esta primera etapa de cin-
co afios mucho mejor de lo que prevefamos
y nos temfamos en un primer momento. Al
principio, no los ponfan muy duro, pero el
acuerdo al final no supuso un gran cambio
en cuotas o en capacidad de esfuerzo pes-
quero para lo que es la flota espafiola que
pesca alli. Nosotros dependiamos de la
zona Brexit como un 15 o un 18% y, atn asf,
te digo que no hubo un gran cambio. En
cualquier Consejo de Ministros de Pesca de
Navidad perdemos mds. Si que es verdad
que, en los primeros meses, hubo mucha in-
decisién en cuanto a los suministros que se
enviaban de barcos ingleses, sobre todo por
los protocolos y las aduanas. Pero todo eso
se va solucionando y cada vez hay menos
problemas. Asi que en el tema Brexit, du-
rante cinco afios deberfa estar como ahora.
Otra cosa es la guerra con Irlanda, que todo
el mundo se pone nervioso y que los tratos
en puertos britdnicos son de aquella ma-
nera. Sobre todo, los irlandeses estdin muy
nerviosos porque se dan cuenta de que sus
marineros tienen problemas y no quieren
que trabaje nadie allf, pero son aguas eu-
ropeas y no pueden hacer nada..

Acaban de celebrar una jornada en Puer-
to de Celeiro sobre el pesquero del fu-
turo.;Qué novedades nos esperan en
este sentido?

La idea es poder tener un centro de control
donde td tengas digitalizados los datos de-
todos tus barcos y sepas perfectamente
cOmo va de revisiones, de combustible, si
le toca pasar alguna inspeccién o no y que,
desde el mismo puerto, se les puedan da-
rindicaciones sobre su consumo de com-
bustible, de aceite...Y que incluso desde el-
propio puerto se puedan hacer pequefias in-
tervenciones sin necesidad de que el bar-
co venga a tierra. Es un proyecto muy in-
teresante, sobre todo ahora que somos so-
cios de Marine Instruments y Nautical en
Servicel, y yo creo que este tema también
estd en buen camino. No tengo duda de que
se llevard a cabo porque es un proyecto
muy chulo y que puede dar grandes re-
sultados, cuando hablamos de mdquinas
desasistidas y en un momento en que,
ademds, tenemos problemas de personal
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como mecdnico. Un barco que se pueda
controlar también desde tierra en este as-
pecto es muy importante y puede ayudar
a conocer el estado del barco, a su man-
tenimiento y al ahorro.

La falta de profesionales es un tema
que en Celeiro les preocupa y llevan
afios trabajando para revertir esta si-
tuacion. ;Qué estin haciendo ahora
mismo al respecto?

Tanto a la conselleira como al propio mi-
nistro de Pesca, que estuvo hace unos
meses en el puerto de Celeiro, les hemos
dicho lo mismo: el principal problema
que tiene ahora mismo el sector pesquero
es el del relevo generacional. Ya no es-
tamos hablando s6lo de marineros, que
casi lo puedes solventar porque, mal o
bien, vas encontrando, pero el tema de
los mecdnicos o patrones es realmente
complicado porque no hay y es dificil tra-
erlos de fuera. Habrd que trabajar en mu-
chas vias porque la FP Dual no estuvo
mal, pero no es la panacea y ahora esta-
mos trabajando con Educacién de nuevo
para poner en marcha un ciclo de FP en
Viveiro, en el Maria Sarmiento. La idea
es que se establezca un ciclo formativo de
patrones y motoristas aqui porque en Ri-
beira, por ejemplo, sucede que, como hay
una escuela, estdn saliendo muchisimos
mads titulados para trabajar en la pesca.
Asi que estd demostrado que, si td tienes
formacion en el entorno, va a ser mds fa-
cil que los jévenes de A Marifia se plan-
teen hacer el curso porque les queda cer-
ca. Todos tenemos que volver a hacer
atractivo el mar. Y con todos me refiero
a las administraciones pero también al
propio sector. Tendremos que ir a las es-
cuelas o a los centros de formacién para
decirles a los chavales que las condicio-
nes actuales no son las de hace unos afios,
que las econémicas son buenas y que es
una opcion de futuro. Por otra parte, tam-
bién hemos hablado con la Conselleria do
Mar porque hay que facilitar que la gen-
te pueda embarcar, tanto marineros
como titulados. Lo de marinero/pesca-
do lo hacemos muchisimo mds rdpido en
Gijon que en Galicia y eso no es normal.
Todos los permisos tienen muchisimas
mas horas de formacién en Galicia que
en Asturias, donde también funciona
muy bien el tema de la formacién

online. No puedes poner trabas a una
persona que quiera ir realmente al mar,

que ya es dificil de encontrar. No puedes
hacérselo tan complicado que desista. Y
estd pasando. También hemos pedido
que mejoren la equiparacién de titula-
ciones de europeos. Hablo, por ejemplo,
de un mecdnico noruego o polaco al que
alo mejor le gustarfa trabajar en un bar-
co espafiol, pero Marina Mercante tiene
tantos requisitos que estamos perdiendo
a profesionales que podrian trabajar con
nosotros.

¢;Camaras a bordo si 0 no?

Tan a favor estamos que llevamos afios
siendo puerto piloto voluntario con el
tema de las cdmaras. Primero, lo fuimos

«La FP Dual no es la
panacea y pondremos
en marcha un ciclo
para patrones y
motoristas»

con observadores fisicos y luego, con las
camaras porque en la habilitacién de un
barco apenas hay sitio para meter mds
gente. Serfa incongruente decir que nos
oponemos a esto cuando estamos sien-
do voluntarios en este tipo de proyectos.

;Por qué causa tanto recelo en el sector?

Yo creo que el recelo lo causa sobre todo
en la bajura y creo que Basilio, el presi-
dente de la Federacién Espafiola, estd
por la labor y estd intentando hacer en-
tender a su gente que hay que hacer co-
sas. El sector pesquero siempre es reac-
cionario, todo lo nuevo le parece lo peor.
Y es verdad que la experiencia en mu-
chos casos le dio la razén. Pero estd cla-
ro que no puedes pensar que las cima-
ras van a controlar lo que pescas o lo que
dejas de pescar, eso es pensar en pasa-
do. Tt tienes que salir a pescar lo que
puedes y estoy hablando de especies, ta-
llas y cantidades. Hay determinadas flo-
tas que estan viviendo en una especie de
limbo y creo que ya llegé el momento de
que cada flota y cada barco pesque lo

que tiene asignado y lo pesque todo.
Hay que acabar con los que viven de la
especulacién, de alquilar y vender.

¢Céamaras a bordo si o0 no?

Tan a favor estamos que llevamos afios
siendo puerto piloto voluntario con el
tema de las cdmaras. Primero, lo fuimos
con observado.

En enero recibieron la visita del mi-
nistro Planas, ;hubo feeling?

51, fue una visita muy agradable. Yo lo
consideraria como un buen punto de
acercamiento, aunque es verdad que no-
sotros siempre hemos tenido buena re-
lacién con la Secretaria General de Pes-
ca, con nuestros encuentros y desen-
cuentros y acercamientos y alejamientos.
Siempre sentimos un buen feeling. La vi-
sita del ministro fue muy bien, le plan-
teamos lo que consideramos que debi-
amos plantearle, cudles son los retos de
futuro del sector, y creo que él se que-
d6é muy sorprendido con lo que era
Puerto de Celeiro porque cuando ves las
cosas, es otra cosa. Celeiro es un pue-
blecito, es un barrio de Viveiro, pero
cuando llegas y ves todo lo que hay
montado, el grupo de empresas y que no
somos sélo una lonja sino que somos
mucho mds, pues te sorprende. Y yo creo
que el ministro vio que habia un con-
glomerado de empresas para darle ser-
vicios a la flota, que estamos muy pre-
ocupados por el tema de la sostenibili-
dad, del eviscerado, del anisakis... que
trabajamos en un montén de proyectos
que mejoren la situacién del sector y eso
siempre es bueno. La parte negativa es
que fue menos espectacular de lo que
podia haber sido por el tema de la pan-
demia, pero creo que se llevé una muy
buena impresion.

.Y con Galicia, hay esa misma buena
relacién?

Por supuesto que si, con Rosa Quinta-
na hay muy buen entendimiento. Y
aqui tengo que destacar el cambio im-
portantisimo que estd habiendo con
Portos de Galicia. Estamos notando
muchisimo la diferencia con Susana
Lenguas, la nueva directora, que ha he-
cho unos cambios espectaculares en
muy poco tiempo. La relacién con el sec-
tor ha mejorado muchisimo.. 222
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El consumo doméstico de productos del mar
subid un 10,5 % durante la pandemia

Texto: Inaki Solabarrieta

1 XXI Congreso Asociacién de Em-
Epresas de Fabricantes y Distribui-

dores (AECOC) de Productos del
Mar ha destacado el aumento de consumo
de productos del mar durante la pandemi..
Mas alla de las conferencias, por intere-
santes que sean, el objetivo es el reen-
cuentro de todo el sectorha sido alentar los
didlogos personales para compartir expe-
riencias y propiciar relaciones comerciales.
Un total de 200 profesionales asistieron a
la cita del Parador de Baiona. Desde un
principio se vié ganas de volver a ver de
hablar, tras las lecciones de la pandemia.
Debemos aprovechar que en las casas se co-
men mds productos del mar, potenciar cier-
tos canales de venta y trabajar mds con pre-
sentaciones que prefieren las nuevas ge-
neraciones, como colas o filetes, y que de-
mandan mds medianos y grandes distri-
buidores. En principio, ha sido muy inte-
resante comprobar que el 2020 marcé un
punto de inflexién en la caida del consu-
mo. El canal horeca cerrado, sin restau-
rantes, repunté en los hogares de un
modo sorprendente. Analizarlo fue clave,
pero es destacable que se ha cocinado mds
que nunca y que nos atrevemos a probar
nuevas variedades en las casas. Productos
como, por ejemplo, lubina, besugo, salmén
o cefalépodos, que mucha gente solo con-
sumia en restaurantes, se prepararon en los
hogares como la siempre presente merlu-

El Congreso de Baiona de AECOC ha destacado el consumo de productos del
mar durante la pandemia

La subida en valor fue
de un 13,8 % y un 3 %
en precio medio

za. Segun datos del Ministerio de
Agricultura, Pesca y Alimentacién, el
consumo doméstico subié un 10,5 % en
kilos, un 13,8 % en valor y un 3 % en
precio medio. Incluyendo frescos, con-
gelados y conservas, cada persona re-
sidente en Espafia consumi6 24,83 ki-
los de productos del mar, un 10,2 %
mads que en el 2019, y gast6 un 13,5 %
mads. Ya enero del 2020 empezé con una
caida en la compra del 5,5 % y el resto
del afio crecid, especialmente en abril
y mayo, los meses del confinamiento
duro. Hablamos de 1.150 millones de
kilos por valor de 10.240 millones en el
2020.

Las cifras confirman la prevalencia de
los frescos, 10,58 kilos por persona y
aflo, casi uno mds que en el 2019. Cre-
ci6 en todo, més en congelados (17,5 %),
y en mariscos y moluscos cocidos,

(17,2 %). El supermercado y el auto-
servicio son el canal de compra prefe-
rido, casi el 50 %, la tienda tradicional
gana hasta casi un 24 % y, con todo por
hacer porque su cuota de mercado es el
1,4 %, el comercio electrénico sube un
94 %. Revelador ver que en la pande-
mia los consumidores comenzaron a
comprar a su pescadero de toda la vida
a través de WhatsApp. Agil y fécil, ne-
cesidad y sentido comtn funcionan, y
eso hemos de profesionalizarlo. La
empresa, IRI, especializada en big-
data, detall6 en el congreso que hasta
mayo el consumo de productos del mar
en los hogares subié un 1,6%, con un
crecimiento del 14% en refrigerados y
una bajada de 2,2% en congelados y del
1,4% en frescos. En ese sentido, apun-
taba que en los hogares con jubilados
ascienden a 43 kilos al afo, en los de
parejas con menores, a 25 kilos, y en
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las de familias con nifios pequefios,
"donde se estdn formando los hdbi-
tos", el volumen baja a 12 kilos con-
tinuacion estan con 38 kilos, los adul-
tos independientes y las parejas adul-
tas sin hijos. Jovenes independientes y
parejas con hijos mayores rondan los
25, y las parejas jévenes sin hijos, los
hogares monoparentales y las parejas
con hijos de edad media oscilan entre
18 y 19 kilos. Y, las arejas con hijos pe-
quefios son las que menos, 12 kilos por
persona. jPor qué, si estd sobrada-
mente demostrado que el pescado, im-
prescindible en una dieta sana y equi-
librada, es esencial para crecer bien fi-
sica, intelectual y emocionalmente? -
También se analizaron las perspecti-
vasde la venta a distancia.

Todo apunta a un crecimiento expo-
nencial, acelerado porque los jovenes
ya compran por Internet y otros seg-
mentos de poblacién probaron y les
funciona.También se han conocido
experiencias con el pescado listo para
cocinar. que protagonizan Inglaterra,
Alemania y, sobre todo, Japén, que
venden en los supermercados bande-
jas con todo tipo de productos y pre-
sentaciones, para todo tipo de clientes,
adecudndose al formato que deman-
dan y garantizéndoles la seguridad ali-
mentaria. Eduardo Miguez, también
director adjunto del Puerto de Celeiro
(Lugo), subrayaba que " marzo y
abril de 2020 se empez6 a revertir la
curva" descendente de la ingesta de
pescado en el hogar y, que desde en-
tonces, los espafioles incluyen en la

CONSUMOS DE PESCADO Y MARISCO EN PANDEMIA

En 2020, los espaioles consumieron 1.150 millones de kilos.

Cada persona residente en Espafia consumi6 24,83 kilos de produc-
tos del mar, un 10,2 % mas que en el 2019.

El gasto de productos del mar fue un 13,5 % mas.

Enero del 2020 empez6 con una caida en la compra del 5,5 % y el
resto del afo crecid, especialmente en abril y mayo.

La adquisicion de
productos pesqueros
crecio un 50 % en
supermercados y un 24
% en tiendas
tradicionales, mientras
que en el canal digital
repuntoé el 94 %

cesta de la compra especies que an-
tes solo tomaban en bares y restau-
rantes, como la palometa, la lubina y
el besugo. En 2020, los espafioles
consumieron 1.150 millones de kilos
de pescado y de marisco, por los que
desembolsaron 10.240 millones de eu-
ros, y la venta fue de 10,4 kilos per ca-
pita, 1 kilo mds que el afio anterior,
segun sefialé Miguez, con datos del
Ministerio de Agricultura, Pesca y
Alimentacién. Por categorias, la com-
pra de pescado congelado subié un
17,5 % y la de marisco un 17,2 %., y
los precios del pescado para consu-
mo doméstico crecieron un 3 % en
2020. Reconoce que el sector del gran
consumo, que vende sobre todo a los
hogares, se ha beneficiado de las cir-
cunstancias y no se ha visto tan per-
judicado por la caida de la hosteleria.

La adquisicién de productos pes-
quero crecié un 50 % en supermer-
cados y un 24 % en tiendas tradicio-
nales, mientras que en el canal digi-
tal repunt6 el 94 % "porque partia de
cero. Entre los retos, mencionaba la
tendencia vegana y la "importancia
de comunicar que es necesario comer
proteina animal" para mantener una
dieta sana.

El representante de Aecoc no quiso
entrar en la polémica a raiz de los
mensajes del ministro de Consumo,
Alberto Garzén, a favor de reducir el
consumo cdrnico y cree que una bue-

«Es injusto que el
pescador sea
considerado un
incumplidor de las
normas»

na alimentacién debe incluir carne y
pescado: "No hay produtos malos,
hay malos habitos". No obstante, ad-
miti6é que en los hogares espafioles
hay potencial para comprar mds pes-
cado, porque son "preocupantes” los
indices de consumo en familias con
nifios pequefios2. El representante de
AECOC prevé que este verano serd
"de transicién" respecto a la afluen-
cia turistica, aunque hay "mads riesgo"
para segmentos que venden a hoste-
lerfa. No obstante, indicaba que la fal-
ta de visitantes se va a notar en zonas
turisticas del pais, con muchos alo-
jamientos de alquiler, y en sus su-
permercados. Respecto a los forma-
tos, explica que, por ejemplo, un tu-
rista inglés compra bandejas de pes-
cado fileteado, "un vasco que va a Ali-
cante comprara el pescado y lo coci-
nard en casa, y un madrilefio pedira
una rodajas pero sin salsa". %2
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Breves

El lenguado del Golfo de Vizcaya
se encuentra en mal estado

El dltimo dictamen de los cien-
tificos del Consejo Internacio-
nal para la Exploracion del Mar
(CIEM) confirma el mal estado
de la poblacion de lenguado en
el Golfo deVizcaya. El dictamen,
que recomienda una reduc-
cion del 36% del total admisible
de capturas (TAC) en 2022, se
publico el miércoles 30 de ju-
nio, junto con otra serie de dic-
tamenes para las poblaciones de
peces del Canal de la Mancha,
el Mar del Norte, el Mar Cél-
tico y el Golfo de Vizcaya. Si se

sigue este consejo, el TAC sera
de 2 233 toneladas en lugar de
3 483 toneladas este ano, con
un gran impacto en las flotas de
redes de enmalle en particular.
En 2020, el lenguado fue la
principal especie en términos
de valor en la pesqueria fran-
cesa, ocupando el primer lugar
en muchas subastas, con mas de
un tercio de la facturacion en
Arcachon, Royan o Noirmou-
tier, puertos con muchos pes-
cadores de lenguado con redes
de enmalle.

El CES emite un dictamen sobre la
Ley de Pesca Sostenible

.El Consejo Economico y Social
ha emitido su dictamen sobre el
Anteproyecto de Ley de Pesca
Sostenible e Investigacion Pes-
quera que valora “en términos
generales” positivamente pero

recuerda que “se trata de una
actualizacion parcial, que debe
completarse con una nueva re-
gulacion sobre control e ins-
peccion de la actividad pes-
quera”.

Tres mil millones de personas no

pueden permitirse una dieta saludable

El Panel de Alto Nivel de Ex-
pertos en Seguridad Alimenta-
ria y Nutricion del Comité de
Seguridad Alimentaria Mundial
(CSA) de las Naciones Unidas,
certifica que tres mil millones
de personas no pueden permi-
tirse una dieta saludable, lo
que provoca que una de cada
tres sufra desnutricion. Las con-

secuencias de la degradacion
ambiental y el cambio climatico
estan amenazando la capacidad
de cultivar alimentos suficientes
para alimentar a nuestra cre-
ciente poblacion mundial.Y si las
desigualdades mundiales ya eran
pronunciadas antes de la pan-
demia de COVID-19, ahora
continuan profundizandose.

La UE considera
una prioridad lu-
char contra el tra-
bajo forzoso

La Union Europea considera
una prioridad luchar contra el
trabajo forzoso y con tal fin,
y siguiendo la Carta de los
Derechos Fundamentales de
la UE, se compromete a eli-
minar todas las violaciones de
los principios y derechos
fundamentales en el trabajo,
incluido el trabajo forzoso,
promoviendo la proteccion
de las victimas de los delitos
relacionados con la empresa.
abusos, asi como la ratifica-
cion e implementacion efec-
tiva de los convenios funda-
mentales de la OIT.

La UE estima que 25 millones
de personas son victimas de
trabajo forzoso en todo el
mundo; |6 millones son ex-
plotados en el sector priva-
do, 4,8 millones en explota-
cion sexual forzada y 4 mi-
llones en trabajo forzoso im-
puesto por las autoridades
estatales. Las mujeres y las ni-
nas son, con mucho, las mas
afectadas.

Asi, la Comision y el Servicio
Europeo de Accion Exterior
(SEAE) han publicado una
Guia sobre la debida diligen-
Cia para ayudar a las empre-
sas de la UE a abordar el ries-
go de trabajo forzoso en sus
operaciones y cadenas de
suministro, de acuerdo con
las normas internacionales.
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Galicia

La observacion electronica quedara
estandarizada con una norma para

septiembre

El plan Obepal establece una metodologia de 1a obtencién de datos, su andlisis y la pre-
sentacion de resultados, con el fin de conseguir eficiencia de la actividad pesquera, asi
como el aseguramiento de la fiabilidad del sistema observacion remota.

- e

La informacion obtenida en la monotorizacion electronica serd empleada en una mejor gestion pesquera.

Texto: M.Berea

pesar de que la observacién elec-
Atr()nica estd cada vez mds exten-

dida entre determinadas flotas,
hasta el momento no existe, a nivel
mundial, una norma que dé la posibili-
dad de certificacién de la metodologia de
recogida y andlisis de datos a través de
la monitorizacién electrénica. De esta ne-
cesidad surgi6 el proyecto Obepal, que
tiene como objetivo estandarizar la me-
todologia de observacion electrénica

' Se trata de contar con
una metodologia que
trate de conseguir una

“mayor transparencia

pesquera que abarque la obtencién de da-
| tos, su andlisis y la presentacién de re-
sultados, con el fin de conseguir trans-
parencia y eficiencia de la actividad, asf
como asegurar la fiabilidad del sistema

observacién remota. El proyecto lidera-
do por la Organizacién de Palangreros-
Guardeses (Orpagu) se inici6 en no-
viembre de 2020 y pretende culminar con
la presentacién de una norma UNE en un
evento publico durante el préximo mes
de octubre, tras su aprobacién en el mes
de septiembre.

En esta tltima fase, y tras el estudio
realizado por el Instituto de Investi-
gaciones Marinas para conocer el es-
tado actual de la observacion elec-
tronica en el arte de palangre, la Aso-
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Esta impulsado por la
Organizacion de
Palangreros Guardeses
(Orpagu)

ciacién Espafiola de Normalizacién
(UNE) estd siendo la encargada de
reunir a todas las partes interesadas
(organizaciones de productores, fa-
bricantes de las tecnologfas implica-
das, empresas especializadas en ob-
servacion electrénica y andlisis de da-
tos, etc.) para, de forma conjunta, ana-
lizar las necesidades y requerimien-

tos de cada una de ellas y normalizar
asi los procedimientos de observacién
electrénica a bordo de los buques.
Desde el mes de enero, el grupo de
trabajo creado con estos fines se ha
reunido un total de siete veces y se es-
pera que la nueva norma sea apro-
bada el préximo mes de septiembre.
Esta norma de observacion electrénica
pesquera, junto con los requisitos
necesarios para que las empresas
que prestan estos servicios puedan ser
certificadas, serdn presentados a em-
presas certificadoras, administracién
y sector pesquero en diversos even-
tos previstos a lo largo de este afio.

Mejor gestion pesquera

La informacién obtenida bajo la mo-
nitorizacién electrénica normaliza-

da y certificada podrd ser empleada
para mejorar la gestién pesquera ba-
sada en datos reales. Se evitard tam-
bién la problemadtica del tamafio de las
embarcaciones en aquellos casos en
los que no es posible embarcar ob-
servadores fisicos y se promoverd el
aumento de la cobertura y por tanto
la mejora sustancial de los datos para
su utilizacién por parte de la flota y
de la administracién para una orde-
nacién pesquera sostenible.

Auspiciada en gran medida por las
Organizaciones Regionales de Pesca,
desde donde se promueve la obser-
vacién como metodologia de con-
trol y de fuente de datos fiables, la ob-
servacion fisica (presencia de obser-
vadores pesqueros a bordo de bu-
ques) ha sido promovida hasta el
punto de que desde ICCAT se exige

Asegurar la fiabilidad del sistema para
que sea aceptado por la administraciéon

nitorizacién electrénica, que despunta como clara al-

ternativa y complemento a la observacion fisica, aun-
que atin necesitada de algunos ajustes para poder dar res-
puesta con mayor exactitud a las exigencias de datos de las
ORPs. La fiabilidad de estos sistemas debe ser asegurada
para que los informes elaborados a partir de este sistema
de observacién pesquera sean plenamente aceptados por
la administracién. En este contexto, la administracion es cada
vez es mds exigente con la calidad de los datos que recibe
por parte de la flota comercial, lo que estd favoreciendo el
uso de medios tecnolégicos punteros que impliquen:

E n los dltimos afios se ha venido desarrollando la mo-

e Facilitar el acceso a datos fiables que mejoraran la
gestion de las pesquerfaspor parte de la administra-
cion.

e Ofrecer transparencia sobre las actividades de la flo-
ta comercial.

* Dar objetividad a los datos, sin intervencién humana.

* Dar fiabilidad al trabajo humano necesario en el ané-
lisis de los datos a través del software necesario para
la interpretacion.

¢ Posibilitar el aumento de cobertura de observacién
hasta la totalidad de la actividad pesquera de palan-
gre a un coste razonable. Y aqui es donde cobra todo
el sentido Obepal, el proyecto promovido por la Or-
pagu que cuenta con el apoyo del Instituto de Inves-
tigaciones Marinas-CSIC (IIM-CSIC) y la Asociacién
Espariola de Normalizacién (UNE), asi como con la co-
laboracién de la Fundacion Biodiversidad, del Mi-
nisterio para la Transicién Ecolégica y el Reto De-
mogréfico, a través del Programa Pleamar, cofinan-
ciado por el FEMP.. 2%
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La flota de palangre obligada a destruir el marrajo
como si fuera «droga» por un cambio de criterio de
Transicion Ecoldgica

Texto :
A Guarda/M.Berea

1 sorprendente cambio de cri-
E terio del Ministerio de Transi-

cién Ecolégica con respecto la
certificacion del marrajo ha sido aco-
gido con estupor e incredulidad por
parte de los armadores de A Guarda
que llevan meses sufriendo la deriva
del Gobierno espafiol respecto a esta
especie. La tltima decisién les obliga
a tirar por la borda el marrajo pesca-
do legalmente si atin estd en el barco
o0 a destruir “como si fuera droga” las
toneladas que estaban de camino al
puerto de Vigo. La descoordinacién
que reina en Madrid tras la entrada del
marrajo en el apéndice I de la CITES,
que hace referencia a especies cuyo co-
mercio debe regularse para que no pa-
sen a estar en peligro de extincién estd
afectando seriamente al bolsillo de la-
sempresas.

Cambio de criterio

Tras meses de desconcierto, y de des-
coordinacién entre Transicién Ecold-
gica y la Secretaria General de Pesca,
la Administracién fijé un criterio acer-
ca de como se debian certificar estas
capturas para su posterior comercia-
lizaciéon. Para ello,establecié unos cu-
pos comerciales globales por zonas de
pesca, de tal forma que las capturas
que se realizaran por encima del tope
no podrian ser vendidas. La flota pa-
langrera de larga distancia faena en

Joaquin Cadiila y Juana Parada, responsables de Orpagu.

aguas internacionales, pero también en
aguas de paises con los que la UE
mantiene acuerdos pesqueros, y Es-
pafia estaba certificando dichas cap-
turas, siempre respetando el cupo
maximo establecido en cada zona.

Asimismo, los barcos disponfan de un
Permiso Temporal de Pesca (PTP) en

La especie ha entrado
en el apéndice II de la
CITES que regula
para que no entren en
peligro

el que se indicaban las zonas en las que
el buque puede faenar, incluyendo las
susodichas aguas internacionales y /o
de terceros paises. Todas estas captu-
ras disponian de certificados CITES ex-
pedidos por la Administracién espa-
fiola, como pafs de bandera de estos
buques, y entraban dentro de ese
cupo comercial previamente estable-
cido para cada zona.

En zonas como el Atldntico Sur o el Pa-
cifico, y a peticién del propio sector,
el cupo se reparti6 equitativamente en-
tre todos los buques que operan en esa
zona. Todo ello con el objetivo de op-
timizar y mejorar la regulacién para
esta especie, dada la descoordinacién
evidente que el sector observaba den-
tro de la Administracién espafiola
con respecto a esta cuestion.
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El cambio se realiza
sin haber contado con
la flota que asiste a
como la especie es
retenida muchas
veces en puerto

Cuando todo parecia estar tranquilo, la
pasada semana, y sin mediar preaviso al-
guno, Transicién Ecoldgica decide cam-
biar su criterio y empezar a certificar tini-
camente las capturas de marrajo reali-
zadas en aguas internacionales, dejando
en un limbo todas las capturas realizadas
dentro de las aguas de terceros paises.

Este cambio en la normativa se realiza sin
avisar a la flota, que hasta eso momento
faenaba sin problema -o eso crefan- res-
petando las cantidades y limitaciones fi-
jadas por Madrid.

El criterio actual pasa porque sea el pais
tercero quien certifique ese marrajo,
cuando no tienen ni el conocimiento ni la
competencia para certificar las capturas
realizadas por barcos espafioles. Esta
nueva vuelta de tuerca del escandalo que
rodea al marrajoal ha provocado que va-
rias toneladas de marrajo estén retenidas
por parte de las autoridades a su llega-
da al puerto de Vigo, las cuales, y a pe-
ticion de Madrid, exigen su destruc-
cion.

Es decir, que estas especies capturadas le-
galmente, siguiendo los criterios de la
Administracién espariola, tienen que ser
destruidas como si fueran droga y asu-
miendo el armador el coste exacerbado
que ello supone.

Al mismo tiempo, los buques que se en-
cuentran en alta mar se ven obligados a
tirar por la borda todas esas capturas 2por
culpa del desconocimiento y la falta de
comunicacién por parte de la Adminis-
tracién, que va dando bandazos sobre la
marcha de forma descoordinada», segiin
los armadores. 2

«Existe un abuso de poder »

guel Gonzélez, ar-
Mmador de A Guar-
da, asegura estar de-

sesperado por esta falta de
gestién de la pesqueria y por
los cambios de criterio cons-
tantes con respecto a esta es-
pecie, unos cambios que tiene
a esta flota en un sinvivir per-
manente.

Gonzaélez tiene tres barcos -
uno de ellos adquirido en el
mes de diciembre pasado- y
no da crédito a la forma de ac-
tuar del Ministerio de Transi-
cién Ecolégica: “Descargamos
en Namibia varias toneladas,
se meti6 el pescado en un con-
tenedor para Vigo -que tam-
bién tiene un coste- y cuando
estamos de camino, nos dicen
que no podemos vender el
producto y que se tiene que
quedar almacenado -también
pagando nosotros-, hasta que
llegue la autorizacién de des-
truccion, cuyo coste también
debemos asumir. ; Alguien en-
tiende esto?”.

Es decir, Gonzélez, como otros
armadores afectados por el
“marrajogate”, ha pagado una
descarga, el flete, el almacenaje
en Vigo y en breve tendrd que
abonar el desplazamiento al
centro de destruccién y el ope-
rativo de eliminacién del pes-
cado: “No es sélo que hayas

dejado de ingresar los mds de
30.000 euros con los que con-
tabas, sino que, ademads, vas a
perder otros 15.000 en todo
este proceso”. Eso en relacion
al marrajo que ya habian des-
cargado, a los otros dos barcos
ha tenido que llamarles para
pedirles que, siguiendo las in-
dicaciones de Madrid, tirasen
el pescado por la borda y ano-
tasen en el Diario Electrénico
de a Bordo el motivo del des-
carte del pescado que, l16gica-
mente, habia sido anotado en
el momento de su captura”.
“Esto es una no gestién de una
pesqueria sino todo lo contra-
rio. Ademads, ya me dirds que
ecologismo es ese que te obli-
ga a tirar por la borda el pes-
cado o destruirlo”.

Este armador se queja de la es-
casa sensibilidad de los diri-
gentes, sobre todo en unmo-
mento tan dificil: “Venimos de
un afio de Covid y las empre-
sas estdn fatigadas econémi-
camente y que nos vengan
ahora con esto no es de reci-
bo”. Por ello, asegura, estdn es-
tudiando las medidas que
pueden adoptar ante este
“atropello”. Por el momento
s6lo les queda cumplir con el
nuevo criterio hasta que en los
despachos de Madrid deci-

dan otra cosa.. 2%
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Acuicultura

Lamemofria es un coOmpre
de transpapencia de las g
ge conforman APR
frente a la socieda

Javier Ojeda, gerente de Apromar, y el coordinador, Juan Ferndndez Aldana, en la presentacion del documento.

Presentada la primera Memoria de
Sostenibilidad de la Acuicultura de Espaiia

Acuicultura de Espafa ha presentado su primera Memoria de Sostenibilidad con el fin
de establecer el nivel de este pardmetro y dar a conocer al consumidor todo lo referente
a la actividad acuicola. La presentacion del trabajo tuvo lugar en un evento virtual
emitido desde las proximidades de una granja acuicola en Illana (Guadalajara), una de
las muchas instalaciones que el sector de la acuicultura tiene activas en la "Espafia Va-
ciada . El sector acuicola espafiol contara con un documento publico que servird para
establecer, de forma técnica y rigurosa, el nivel de sostenibilidad de la acuicultura, a
través del andlisis de las areas social y producto, medioambiental y econdmica. Este
documento est4 en la web de Acuicultura de Espana.
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Acuicultura

Tt

exto :
Madrid/Teresa Montero

A partir de ahora, el sector acuicola espa-
fiol contard con un documento publico que
servird para establecer, de forma técnica y
rigurosa, el nivel de sostenibilidad de la
acuicultura, a través del anélisis de las are-
as social y producto, medioambiental y
econémica. Estard disponible en su web.
El andlisis de estos indices ha permitido es-
tablecer la base para su comparativa y evo-
lucién a lo largo del tiempo. Estos objeti-
vos se han establecido para el horizonte del
afio 2030 (H30).

La memoria, apuntan desde Acuicultura
de Espafia, es un paso mds en su com-
promiso conla mejora continua y con un
mundo y una alimentacién mds sostenible.

Javier Ojeda, gerente de APROMAR (Aso-
ciacion Empresarial de Acuicultura de
Espafia), junto con Juan Ferndndez Alda-
na, coordinador de la elaboracién de la pri-
mera edicién de la Memoria de Sosteni-
bilidad, dieron a conocer los aspectos
mads relevantes de la misma.

«La memoria es un paso mds en nuestro
compromiso con la mejora continua y
por un mundo y una alimentacién mds sos-
tenibles. Estamos convencidos de que no
existen atajos, para alcanzar la sostenibi-
lidad de nuestra actividad, pero, a través
de esfuerzos como la realizacién de esta
memoria sentamos las bases para que las
etapas cumplidas en la consecucién de esta
sostenibilidad sean cada vez mads rele-
vantes», sefialaba Ojeda, recordando que
Espafia es un pafs lider en acuicultura, re-
conocido por su excelencia gracias al es-
fuerzo de los hombres y mujeres que con-
forman el sector, que han hecho posible
que en 2019 la produccién acuicola espa-
fiola fuera de 342.900 toneladas.

En representacién de la administracién pa-
blica, participé Carola Gonzélez-Kessler,
subdirectora general de Acuicultura, Co-
mercializacién Pesquera y Acciones Es-
tructurales del MAPA, que alabé el trabajo
realizado en esta memoria “que ha senta-
do las bases fundamentales y estd muy ali-

«Este documento servira
para mejorar el
conocimiento que la
sociedad tenga de la
acuicultura»

neada con las directrices de la Unién Eu-
ropea y con las lineas de trabajo que esta-
mos analizando desde la Administra-
cién”.

Destacé la importancia dada a la infor-
macion al consumidor, considerada area
prioritaria en las directrices europeas.
“Hay un desconocimiento sobre la activi-
dad, hay que reforzarlo”. Asf, cree que la
memoria “contribuird muy positivamen-
te a mejorar el conocimiento que la socie-
dad tiene sobre la acuicultura” y asimismo,
“permite valorar de forma objetiva aspectos
tan relevantes para la sociedad actual
como el bienestar animal, el impacto am-
biental, la alimentacién de los peces, el cam-
bio climético, el empleo y la calidad del pro-
ducto”, sefialaba durante su intervencion.

Creador de empleo

Record6 ademds que la acuicultura “es un
sector generador de empleo en zonas ru-
rales fluviales o costeras donde a menudo
es la tinica actividad creadora de empleo
estable y de calidad, y que por tanto con-
tribuye a la fijacién de la poblacién en el
medio rural”, asi como el fomento del cre-
cimiento econémico en estas zonas.

Asimismo, considera que la aceptacién so-

Aborda el bienestar
animal, el impacto
medioambiental, la
alimentacion de los
peces

cial de esta actividad es esencial para au-
mentar el empleo, la cohesion territorial
y el fomento del crecimiento econémi-
co en estas zonas. “La a cuicultura en Es-
pafia tiene un compromiso social y am-
biental ineludible en la sociedad y espor
ello que para seguir creciendo de modo
sostenible se enfrenta a muchos retos,
tanto presentes como futuros, algunos
de los cuales como la simplificacion ad-
ministrativa o la planificacién espacial
llevan siendo cuellos de botella para el
desarrollo del sector desde hace afios”.

Pero ahora existen nuevos retos, el cam-
bio climdtico, la mejora de la aceptacion
o la gestionde conocimiento de la acui-
cultura y, proseguia Gonzélez-Kessler
“es por eso que estamos inmersos en un
nuevo reto, el desarrollo de la nueva es-
trategia hasta el 2030, que se llamard La
Contribucién de Espafia a la Estrategia
de Desarrollo Sostenible de la Acuicul-
tura Marina y Continental en la UE. Se
ha trabajado siguiendo las directrices de
desarrollo sostenible de la acuicultura en
la UE y estardn alineadas con el Fondo
Europeo Maritimo de la Pesca y de la
Acuicultura (el nuevo FEMPA, que ya
incluye la palabra acuicultura) y con el
Pacto Verde Europeo”.

Para definir la estrategia del sector se ha
estado en contacto con casi 200 personas
y 65 entidades y seguirdn sumando. Se
ha trabajado con otros ministerios, el sec-
tor, las CC.AA., expertos técnicos, otras
administraciones, los grupos de accién
local... “Es decir toda persona que pue-
da tener algo que ver o decir o hacer en
la acuicultura. En estos momentos nos
encontramos analizando todas las apor-
taciones recibidas, que han sido mu-
chisimas”.

Alternativa sostenible

La siguiente en intervenir fue Marfa del
Mar Agraso, licenciada en Ciencias del
Mar, directora técnica del Centro Tec-
nolégico de Acuicultura (CTAQUA),
que desde el punto de vista cientifico, se
refirié a la acuicultura como una fuen-
te segura de alimentacién saludable.
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«La acuicultura siempre
se ha desarrollado con
la innovacién como
motor de crecimiento»

Puntualizé que serd una de “las mejores
alternativas y soluciones sostenibles para
cubrir la alta demanda de alimentos que
se espera en los préximos afios y con un
menor impacto en el medio natural”. Una
de las caracteristicas de estos productos
acuicolas, proseguifa, “y que en diferen-
tes ocasiones hemos podido verificar de
primera mano en el desarrollo de pro-
yectos innovadores en CTAQUA son
sus propiedades nutricionales y el cum-
plimiento de estrictos estdndares de ca-
lidad y de seguridad alimentaria de los
desarrollos productivos”.

Ademds, Agraso, explicaba que “la acui-
cultura, ligada estrechamente a la inno-
vacién desde sus origenes, ha evolucio-
nado en muy pocos afios a pasos agi-
gantados y se ha convertido a hoy diaen
uno de los sectores productores con ma-

yores expectativas de crecimiento y de desa-
rrollo”.

Las empresas del sector y los centros tec-
nolégicos, como CTAQUA, y otros cen-
tros de investigacién estdn destinando
muchos recursos humanos y materiales,
expuso Agraso,“para el desarrollo de
iniciativas innovadoras que permitan
entre otras acciones, mejorar la alimen-
tacién acuicola haciendo pienso mds sos-
tenible, mejorando el bienestar de los pe-
ces, implantando nuevos modelos pro-
ductivos que disminuyan el impacto am-
biental y el fomento de una economfa cir-
cular.

Es por ello que dentro de la politica de la
Unién Europea y a nivel internacional, en-
tidades como la ONU ya estdn conside-
rando la acuicultura como una fuente
esencial de alimentos altamente saluda-
bles y seguros para la poblacién mundial.

Javier Ojeda , gerente de Apromar

Destacé asimismo que las empresas pro-
ductoras y de la cadena de valor del sec-
tor acuicola espariol deben de reconocer
la estrategia de Crecimiento Azul como
una herramienta clave e imprescindible
para el suministro de alimentos de cali-
dad y saludables. También son muy im-
portantes las sinergias abiertas con otras
actividades marinas quedeben traducir-
se en nuevas oportunidades como liberar
espacios atn por explorar, la aplicacién
conjunta de tecnologfas y la reduccién de
costes productivos. Todo ello permitird un
desarrollo mds acusado de las economi-
as rurales y locales vinculadas a esta ac-
tividad.

Finaliz6, comentando que “iniciativas
como el desarrollo de esta memoria y las
nuevas estrategias productivas vincula-
das a la estrategia azul van a potenciar la
visibilidad de un sector estratégico en el
que creemos firmemente”.

Disponible todo el afio

A nivel gastronémico, el evento ha con-
tado con la participacién de Mari Carmen
Vélez (chef de la Asociacién Mujeres en
Gastronomia), que sefial6 que los pesca-
dos de acuicultura “nos permiten tener
esa cantidad de grasas saludable mds o
menos de manera estable durante todo el
afio, asf como la sensacién de frescura y
garantfa de calidad. Especial mencién me-
recen las algas, muy desconocidas toda-

via, y el esturién y su caviar, especie que
se cultiva practicamente en exclusivi-
dad a través de acuicultura”. Los pesca-
dos de acuicultura con la etiqueta que
marcan la fecha, llegan en menos de 24-
48 horas a los mercados lo que garantiza
esa sensacion de frescura y olor a mar.
Ademés, recomend0 recetas y modos de
incluir en nuestra dieta de manera sencilla
el pescado. Asi, recomend¢ para los jo-
venes el acudir a las pescaderias y solici-
tar yelaborar recetas sencillas por ejem-
plo ala plancha con hierbas aromaticas o
especias 0 con soja o salsa de coco. Y no
cocinarlo demasiado. “Es momento de re-
cuperar la dieta mediterranea que hemos
olvidado. Mas pescado y menos carne”.

Otra recomendacién fue acompaiar los
pescados con verduras y hortalizas de
temporada. Insistié en la versatilidad
que ofrecen estos productos, que pueden
cocinarse al vapor, marinado, en papillote,
al horno, plancha, en guisos, caldos y arro-
ces.

Y por dltimo, recordd la importancia de
aprovechar al méximo los alimentos y no
desperdiciar comida, ddndole una se-
gunda vida ttil al producto. “Esto es un
reto, no se estd haciendo bien ni en las co-
cinas industriales, pero estamos en ello”.
Y es que con las sobras del pescado, “se
pueden hacer croquetas, pastel, rellenos
para pasta, arroces, caldos, lasafia... La
imaginacién nos lleva a puertos inespe-
rados en ocasiones”. Por tiltimo, el abor-
daje de las razones nutricionales para in-
cluir los productos de la acuicultura en
nuestra alimentacién, corrié a cargo de
Andrea Calderdn, dietista-nutricionista de
la Sociedad Espatiola de Dietética y Cien-
cias de la Alimentacion, que ha destaca-
do que “el pescado de acuicultura no solo
es una fuente de salud para nosotros mis-
mos, sino para la salud del planeta. En
cuanto a sus beneficios, es fuente de nu-
trientes muy alta en poco volumen, des-
tacando su aporte de protefna de alto va-
lor bioldgico y de otros nutrientes como
calcio o fosforo, asi como vitaminas del
grupo B, vitamina A o D y los &cidos gra-
sos esenciales Omega-3"..2%.
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Investigacion y Ciencia

El ruido submarino, mas avances

La dificultad para monitorizar el ruido submarino y conseguir la reduccién
de su impacto fue el tema elegido que enmarcé la asamblea anual de la Pla-
taforma PROTECMA. Una jornada online, organizada conjuntamente con el
proyecto Silencio, que corroboro el complicado trabajo que queda por hacer
e hizo visible los avances logrados.

Texto:Teresa Montero

o los vemos, pero los ruidos
provocados por actividades
humanas, como motores, ex-

plosiones o perforaciones subacuadticas,
degradan los ecosistemas marinos y la
fauna que los habita. Esta contaminacién
es poco conocida, porque es invisible y
en muchos casos inaudible, puesto que
alcanza frecuencias imperceptibles para
el oido humano. Los cientificos han de-
mostrado en un estudio de 2018 en Ha-
lifax, que estos sonidos impactan en el ci-
clo vital de multiples especies marinas,
puesto que la mayoria de los peces e in-
vertebrados utilizan el sonido para sus
funciones vitales.

Los impactos del ruido en el desa-
rrollo incluyen malformaciones cor-
porales, mayor mortalidad de huevos
o inmadurez, retrasos en el desarro-
llo, retrasos en la metamorfosis y el

Existen miiltiples investigaciones que evidencian cambios fisicos y de com-

portamiento en las especies a causa del ruido submarino.

el Fondo Europeo Maritimo y de

asentamiento, y tasas de crecimiento Pesr::a (FEMP): Naci(’). con el objeto de
mads lentas, declar6 a rafz de este es- Uno de los retos es aplicar soluciones innovadoras al

tudio, Linda Weilgart, investigadora resolver la sector pesquero para regucir /el %m—
rofesora de 1a universidad Dal- .o ., pacto de la contaminacién actstica.

y pro : . cuantificacion del

housie, en la citada ciudad cana- £ del ruid El Proyecto Silencio junto con PRO-

diense. efecto del ruido TECMA celebraron la jornada online

submarino sobre “Retos tecnolégicos para la monito-

Ante esta situacion, en nuestro pais o o li |
surgio el proyecto Silencio, liderado diferentes especies y rzacion y rec%ucaon dfe '1mpacto (,ie
ruido submarino”. Participaron varios

por el Centro Tecnoldgico del Mar- : e ) .
Fundacién CETMAR y financiado niveles para distintos expertos en ruido submarino y una

por el Programa Pleamar de la Fun- contextos y especies importante representacién de los ob-

dacién Biodiversidad (MITERD) y servatorios marinos localizados a lo
largo del litoral espariol. La encarga-
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La contaminacién aciistica es una amenaza para muchas especies.

da de dar la bienvenida a todos los
asistentes fue Paloma Rueda Crespo,
directora-gerente de CETMAR, que
puso de manifiesto el reto que supo-
ne la monitorizacién del ruido sub-
marino y el desarrollo de medidas
para abordar este contaminante. Tam-
bién se refirié al importante papel de
las plataformas tecnoldgicas como
foros de colaboracién ptblico-priva-
da.

Tras ella, Marisa Ferndndez, coordi-
nadora de PROTECMA, y Anxo
Mena, desde su Secretaria Técnica
mostraron un resumen de las activi-
dades de la plataforma en el dltimo
afio y sus principales novedades. En-
tre ellas cabe destacar la puesta en
marcha, a través de un proceso par-
ticipativo, de la actualizacién de sus
lineas estratégicas sobre la base de las
mads recientes politicas y programas
de d&mbito europeo y estatal relevan-
tes para el medio marino y costero.
Asimismo, también anunciaron la
creacion de una nueva pdgina web

Se ha creado una base
de datos del ruido de
barcos, ShipsEar,
disponible para
cientificos

que, junto con sus elementos de di-
fusién y colaboracién, estard dispo-
nible en breve para todos los usuarios.

Estrategias Marinas

Manuel Bou Cabo, investigador del Ins-
tituto Espafiol de Oceanografia, abrié la
jornada técnica presentando las fuentes
principales de ruido submarino y el
proceso de implementacion de este des-
criptor del Buen Estado Ambiental en el
marco de la Directiva Marco sobre la Es-
trategia Marina (DEME).

Las Estrategias Marinas pueden definirse
c6mo herramientas de gestién destinadas
a alcanzar o lograr el Buen Estado Am-
biental (BEA) en el medio marino, que de-
ben ser definidas por cada Estado Miem-
bro para cada regién o subregién y que
serdn actualizadas en plazos de seis
afios. EI BEA es un concepto dindmico
que necesita ser reevaluado cada cierto
tiempo. Debe contemplar el uso soste-
nible de los mares con un nivel de acti-
vidad humana que sea compatible con la
conservacién de los ecosistemas marinos.
En este dmbito, un descriptor se concibe
como “temadtica” en torno a la que es-
tructurar la definicién del BEA y la de-
terminacion del estado del medio mari-
no. El ruido submarino es un descriptor
denominado de presiones, es el des-
criptor 11.

Aumento del ruido
Bou recordé que el ruido es considerado

un contaminante, que las presiones hu-
manas generadoras de ruido submarino
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han aumentado en las tiltimas décadas, y
que actualmente el 90% del transporte de
mercancias, gran emisor de ruido, se re-
aliza a través del mar.

Otras fuentes de ruido son el uso del so-
nar, explosiones, obras y prospecciones
sismicas entre otras. Recordar que el so-
nido se propaga de manera mds eficien-
te que la luz en el agua. Puede viajar va-
rios kilémetros dependiendo de las pro-
piedades del medio y la frecuencia con-
siderada. También dio a conocer un es-
tudio que analiz6 la respuesta de bancos
de espadin y caballa frente a la emisién
de ruido impulsivo con repeticién para di-
ferentes valores de fuente (10 sefiales cada
20 segundos). El resultado fue la disper-
si6n del banco de espadin y un cambio en
la profundidad del de caballa. Y esta es
solo una de las muiltiples investigaciones
que evidencian cambios fisicos y de com-
portamiento en las especies.

Por dltimo, el investigador expuso las
principales presiones y la complejidad de
la monitorizacién del ruido submarino y
destacd los retos que quedan por resolver
sobre la cuantificacién del efecto de este
contaminante sobre diferentes especies en
el medio marino y la determinacién de los
niveles o umbrales para los distintos
contextos y especies..

Motores eléctricos

Desde el Proyecto SILENCIO, Clara
Almécija, técnico de la Unidad de
Tecnologfas Marinas de CETMAR,
planteé los avances en la identificacién
de fuentes y en la monitorizacion del
ruido submarino en las Rias Baixas.
Ademds, Almécija present? el estudio
de viabilidad de la utilizacién de mo-
tores de propulsion eléctrica por par-
te de la flota de bajura, mediante la re-
plicacion de actividades de pesca em-
pleando motores eléctricos de cons-
trucciéon propia. Destacé la impor-
tancia de la colaboracién e implicacién
en el proyecto de diversas cofradfas de
pescadores.

La empresa Técnicas y
Servicios de Ingenieria
trabaja en el diseio,
adecuacion y
mantenimiento de
buques silenciosos
para una gestion de las

El transporte comercial provoca mucho ruido submarino.

Datos del ruido de barcos

Por otra parte, Soledad Torres-Guija-
rro, del grupo atlanTTic de la Uni-
versidad de Vigo, dio a conocer las
principales actividades de su grupo de
investigacién relacionadas con el rui-
do submarino, entre ellas, la elabora-
cién de la base de datos del ruido de
barcos, ShipsEar, y el mapa del ruido
submarino de la ria de Vigo utilizan-
do técnicas de simulacién combinadas
con datos AIS (Sistema de Identifica-
ciéon Automdtica, que emite datos
captados a bordo), y que elabora pla-
nos en cada zona de la rfa de forma
continua, detecta puntos calientes y
aporta datos muy dtiles para los bié-
logos.

Por lo que respecta a la base de datos
contiene, registros sonoros de las dis-
tintas fuentes de ruido submarino
presentes en la ria. Puesto que se gra-
ban en aguas poco profundas y en con-
diciones reales, se registra el ruido am-
biental tanto natural como antropo-
génico. Ademads, incluyen detalles de
las condiciones para la obtencién de
cada grabacion tales como: tipo de em-
barcacién, ubicacién del equipo de
grabacién, condiciones climéticas, etc

.La base estd a libre disposicién de la
comunidad cientifica que la puede
usar, por ejemplo, para entrenar de-
tectores y clasificadores de embarca-
ciones, utilizables para monitorear el
tréfico maritimo.

Durante su intervencién presentd
también los estudios que estdn desa-
rrollando sobre el efecto del ruido en
especies como el mejillén y la almeja.

Siguiendo la linea de investigacion en
minimizaciéon del ruido submarino,
Rafael Vélez, director comercial de la
empresa Técnicas y Servicios de In-
genieria, expuso el trabajo que reali-
zan en el disefio, adecuaciéon y man-
tenimiento de buques silenciosos para
una gestion integral de las vibraciones
y del ruido. Abordé los beneficios de-
rivados de este trabajo para el sector
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pesquero en términos de eficiencia y ha-
bitabilidad, ademds de las posibles
mejoras en el volumen de capturas de
especies comerciales.

Desconocimiento del impacto

La directora del Centro Tecnolégico Na-
val y del Mar, Noelia Ortega, destac6 en
su intervencién la importancia de la mi-
tigacion del ruido submarino en el
contexto de la economia azul y present6
la experiencia y el potencial del centro
que dirige en lo que respecta a la mo-
nitorizacién de ruido submarino y a la
evaluacién de su impacto.

Hizo hincapié en los avances tecnolé-
gicos en cuanto a la monitorizacién y en
las lagunas de conocimiento en lo que
se refiere al impacto. Asimismo, reite-
r6 la necesidad y a la vez la compleji-

Las explosiones submarinas destruyen muchas especies.

dad de delimitar los umbrales de afec-

tacién de diferentes especies por su ex-
posicion al ruido submarino en funcién
de diferentes pardmetros (tipo, tiempo,
frecuencia, etc).

Finalizando este bloque de interven-
ciones, Silvia Torres, coordinadora de
la Unidad de Tecnologias Marinas de

CETMAR, introdujo la mesa redonda
“Intercambio de experiencias sobre
monitorizaciéon de ruido submarino
en diferentes observatorios oceano-
gréficos” y a sus participantes, Joaquin
del Rio, del Observatorio Submarino de
la Universidad Politécnica de Cataluna;
Miguel Bruno (OCASO); Pablo Alvarez
(RAIA); Juan Bald (EUSKOQS, el sis-

tema de oceanografia operacional de la
costa vasca); y José Antonio Diaz (Pla-
taforma Ocednica de Canarias) que, a
continuacion, presentaron sus respec-
tivos observatorios y los sistemas y tec-
nologfas de observacién que utilizan en
la monitorizacién del medio marino y
de las presiones que sobre él pueden

ejercer determinadas actividades.2%

Calculados los valores de emision para todas las demarcaciones

n el turno de debate se ahondé de nuevo en la ne-

E cesidad y en la dificultad de establecer niveles y um-

brales de la afeccién a las diferentes especies para un

abordaje adecuado de este descriptor del buen estado am-

biental y se destacé la contribucién que pueden realizar los

observatorios en los programas de seguimiento del ruido sub-
marino y en la implementacién de la DEME.

Ana Lloret, directora de Medio Marino del Centro de Es-
tudios de Puertos y Costas (CEDEX), manifesto el interés
y la experiencia del organismo que dirige, especialmente
desde el punto de vista de la caracterizacién de las emisiones
procedentes del trafico maritimo basado en datos AIS. Uti-
lizando el método de Randi han calculado valores de emi-

sién para todas las demarcaciones marinas que se pueden
consultar en los documentos del segundo ciclo publicados
por el Ministerio para la Transicién Ecolégica y el Reto De-
mogréfico (MITERD) y han obtenido una primera apro-
ximacién al nivel de ruido en el descriptor D11. Desde el
CEDEX estén abiertos a posibles colaboraciones con las en-
tidadesinteresadas.

La jornada finaliz6 con un mensaje de invitacion a la co-
laboracién para afrontar los retos de conocimiento y tec-
nologfa que supone abordar el ruido submarino. Resaltando
asimismo el papel de PROTECMA como foro de facilita-
cién de alianzas entre los actores ptiblicos y privados in-
volucrados en el desarrollo de posibles soluciones para este
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La veda bioldgica tarraconense afecta a 130 barcos

a parte de los barcos del sec-

l | tor pesquero del arrastre ta-
rraconense empezaron la pa-

rada biolégica de dos meses, mien-
tras que la otra mitad, retomaba la
actividad después de haber estado
amarrado en el puerto por el mismo
motivo. La veda biolégica es una
practica que en la demarcaciéon de
Tarragona hace casi cincuenta afios
que se lleva a cabo, a pesar de que en
los ultimos afios se ha ajustado a las
necesidades del sector y de la re-
produccién de las especies mads co-
merciales de la zona. Segiin Eusebi
Rosales, presidente de la Federa-
cién Territorial de Cofradias de Pes-
cadores de Tarragona, “la gente te-
nemos conciencia de que hemos de
cuidar el recurso, puesto que noso-
tros vivimos de él y somos nosotros
quien tenemos que tener mirar por
el”. Tanto es asi, que en los puertos
de la zona norte del Delta del Ebro,
es decir, Tarragona, Cambrils,
I"’Ametlla de Mar y I"’Ampolla, la pa-

Pescador de Sant Carles de la Ripita

" radade dos meses se hace entre el 1
de mayo y el 30 de junio, mientras
que en los puertos de la zona sur,
Sant Carles de la Rapita y las Cases
d’Alcanar, justo empezé el pasado
dia 1 dejulio y se alargard hasta el 31

de agosto, coincidiendo también con
la veda que hacen los barcps de la
zona norte de Castelld, Vinaroz y Be-
nicarlé. En total en la costa tarraco-
nense paran su actividad 103 barcos,
afectando a 360 familias que viven

directamente de esta pesqueria. Du-
rante estos dos meses de parada, los
marineros cobran la prestacién del
paro, mientras que los armadores re-
ciben una ayuda, la cual este afio se
#  ha adaptado al ntiimero real de los

‘ dias de parada. A los beneficios que
conlleva para la reproducciéon de
especies como el salmonete y la
merluza, se tiene que afiadir la me-
jora del precio del pescado en lonja,
al no haber saturacién de pescado en

los mercados locales. 222

Accidn climatica concede 5 millones en ayudas a la paralizacion

a Generalitat de Catalunya ha convocado las ayudas
La la paralizacién temporal de actividades pesqueras

de las embarcaciones de pesca de las modalidades de
arrastre, cerco y palangre de superficie de la flota con puer-
to base en Catalunya, realizada durante los afios 2020-2021.E1
importe total otorgado para estas ayudas sube a 5.135.882
euros, ampliables en 780.428 euros mds. El porcentaje de co-
financiacién es del 50% a cargo del Fondo Europeo Mari-
timo y de la Pesca (FEMP) y el 50% a cargo del Ministerio
de Agricultura, Pesca y Alimentacién (MAPA).La Confe-
rencia Sectorial de Pesca de este afio ha aprobado subven-
cionar los dias hébiles de paralizacién temporal de la flo-
ta, reclamacién largamente pedida por la Direccién Gene-
ral de Pesca y Asuntos Maritimos de la Generalitat, para re-
conocer el esfuerzo del sector pesquero cataldn que para dos
meses. Para agilizar el cobro de las ayudas por parte del sec-
tor pesquero, este afio se han convocado de manera sepa-
radalas ayudas a armadores de arrastre de la provincia de

Tarragona. Estas ayudas, a pesar de ser insuficientes tal como
ha manifestado reiteradamente la Administracion catalana,
contribuirdn a paliar el impacto econémico que la aplicacién
del Plan multianual de Demersales (MAP) estd generando
en nuestra flota. Este Plan es el resultado de la aplicacion
que ha hecho el Gobierno espafiol del reglamento comu-
nitario contra la sobrepesca que impone una reduccién del
40% de las capturas en un margen de solo 5 afios, a contar
desde el afio 2020 hasta el afio 2025. Garantizar la compe-
titividad del sector pesquero es una de las finalidades de la
Estrategia maritima de Catalunya, en el sentido de reforzar
el sector pesquero como uno de los puntales de la econo-
mia azul del pais. Por eso, el Gobierno reclama al Ministe-
rio quese vuelva al modelo descentralizado de gestién de
las ayudas a las vedas, puesto que elsistema actual no fun-

ciona.
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Mediterraneo

Entrevista a David Martinez, Director adjunto del Grupo Ricardo Fuentes

“Hemos tenido que ser flexibles y adaptarnos
a las circunstancias”

La campafa de la almadraba finalizé con éxito, después de haberse ini-
ciado la fase de la “levanta ", en abril, quedando refrendado el buen estado

del atun rojo y su recuperacién plena.

David Martinez es el responsable del Grupo Ricardo Fuentes

Texto:Juan Manuel Moreno

verd a reunirse la Comisién Inter-

nacional para laConservacién del
Attin Atldntico (ICCAT) para definir los
detalles de la préxima temporada de cap-
tura del attin rojo. Entretanto, la campafia
ha quedado finalizada. La cuota total de
las cuatro almadrabas gaditanas para
2021 ascendjia a casi 2.000 toneladas. La
asignacién ministerial a las tres alma-
drabas de la OPP-51 sumaban 1.163 to-
neladas entre Zahara de los Atunes,

E ntre el 20 y el 25 de septiembre vol-

Conil de la Frontera y Tarifa, con 383, 372
y 314 toneladas respectivamente. En el
caso de Barbate, la cuota era de 409 to-
neladas pero gracias a acuerdos comer-
ciales con otras flotas ascendié hasta las
876 toneladas. Repasamos los porme-
nores del Gltimo curso, marcado por los
problemas de comercializacion debi-
dos a la pandemia por la Covid-19, con
David Martinez, director adjunto de
Grupo Ricardo Fuentes, que explota la
almadraba barbatefia en asociacién con
la empresa local Petaca Chico.

;Se han visto alterados los tiempos
de la almadraba este afio por la si-
tuacién sanitaria?

No, la almadraba en 2021 ha comen-
zado sus trabajos en tierra entre fe-
brero y marzo, el calamento se desa-
rrollé durante los meses de marzo y
abril, y la pesca desde finales de
abril hasta junio, como es habitual. E1
atdn rojo nunca falla en sus tiempos
y nosotros debemos ser fieles a sus
costumbres y estar preparados en
tiempo.
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¢Coémo se ha desarrollado la comer-
cializacién de lo capturado en 2020
que partia con la incertidumbre del
mercado asiatico?

La de 2020 fue una campafia especialmente di-
ficil por la consabida pandemia y sus conse-
cuencias. Después de mucho esfuerzo, pudi-
mos comercializar nuestras capturas en la cam-
pafia de derecho, es decir, para mercado na-
cional en fresco durante mayo y junio, y para
mercado nacional e internacional en congela-
do a-60° entre mayo y septiembre, tanto el atiin
salvaje como el pescado de granja. Hemos te-
nido que ser flexibles y adaptarnos a las cir-
cunstancias cambiantes, como por ejemplo con
clientes que cancelan por cierre de sus mer-
cados a consecuencia de la Covid, transportes
encarecidos, protocolos para el personal con el
objetivo principal de garantizar su salud, pre-
cios en descenso, etcétera. Pero podemos de-
cir que finalmente fuimos capaces de cumplir
con los objetivos, de lo cual nos sentimos or-
gullosos.

;La presencia de alga asiatica en la
zona ha sido un problema a lo largo
de esta temporada?

En nuestro caso concreto no ha habido pro-
blemas debidos a las algas, aunque si es una-
cuestion que estd afectando de manera muy di-
recta a pescadores de la zona y que perfecta-
mente podria habernos creado dificultades. Ese
peligro sigue ahi y un cambio demarea o vien-
tos te puede traer las algas.

Han innovado este afio trabajando
con un nuevo barco, ;qué mejoras ha
supuesto?

En esta camparia hemos utilizado por prime-
ra vez un barco que ha venido desde Carta-
genavequipado con bodegas refrigeradas con
agua fria en circulacién. De esta forma, el
atinvcapturado en la almadraba ha sido in-
troducido de inmediato en las bodegas en el
momento devsu sacrificio, donde ha perma-
necido un minimo de seis horas, consiguien-
do asf bajar suvtemperatura de manera répi-
da. De este modo, hemos dado un paso mds
en la mejora de lavcalidad del attin rojo de la
almadraba de Barbate como han podido com-
probar nuestrosvclientes habituales y mu-
chos otros nuevos atraidos por el resultado de
estas innovaciones.

«Hemos liberado miles
de atunes,
comercializado nuestro
pescado y con altos
estandares de calidad

(Como se han adaptado en materia
de seguridad ante el problema de la
Covid-19?

Hemos aplicado todas las medidas necesarias
y estrictos protocolos en los que la prioridad
era la salud. Entre las medidas implantadas he-
mos aportado todo el material de seguridad ne-
cesario, como mascarillas, guantes, gel o pan-
tallas. También hemos realizado test para
todo el personal, se han aplicado cuarentenas
en casos de contactos indirectos... en defini-
tiva, hemos hecho todo lo necesario en coor-
dinacién con las autoridades sanitarias. Ade-
més, esta campafia también hemos consegui-
do que se vacunara a todo el personal de al-
madraba.

¢{Qué ha cambiado en el trimilenario
arte de la almadraba en estos tiem-

pos?
Desde que participamos en la almadraba la in-

versién ha sido constante para mejorar las he-
rramientas de trabajo, los materiales, la segu-

ridad de los trabajadores, la sostenibilidad de
la especie y la calidad del pescado. Todo ello
respetando este arte de pesca milenario y muy
asentado. Entre las medidas que hemos adop-
tado estdn la mejora y construccién de barcos,
modificaciones en el disefio de las mallas de
las almadrabas para liberar a atunes de menor
tamafio, hemos introducido métodos de sa-
crificio acordes a las nuevas politicas pesque-
ras. También hemos introducido técnicas de ali-
mentacion y engorde para proporcionar una
calidad estable para los clientes asidticos y, al
mismo tiempo, ofrecemos pescado salvaje
mas apreciado por los clientes nacionales y ero-
peos. Y ademds, seguimos invirtiendo en
nuevas instalaciones frigorificas para la mejora
en la manipulacién del pescado.

¢ Qué valoracion final hace de la cam-
pana?

La camparia de 2021 ha sido desde el punto de
vista de la pesca un éxito porque hemos al-
canzado nuestra cuota, hemos liberado miles
de atunes, hemos comercializado ya nuestro
pescado destinado al mercado nacional y he-
mos alcanzado de nuevo altos estandares de
calidad para clientes plenamente satisfechos.
A pesar de todas las dificultades, nuestra va-
loracién de la campania es positiva y confirma
que la almadraba de Barbate, gracias al es-
fuerzo de la empresa y sus trabajadores, sigue
siendo lamds reconocida en todo el mundoi
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El sector pesquero muestra su unién contra las
reducciones de sus dias de pesca

Texto:Francesc Callau

a Federacién Nacional Catalana

de Cofradfas de Pescadores con-

vocd una parada del sector pes-
quero catalén, el pasado 4 de junio, en de-
sacuerdo con la aplicacién del Plan Mul-
ti anual de Pesca Demersal a cargo de la
Unién Europea y que supondrd la dréstica
reduccién de las jornadas de pesca al sec-
tor, lo que para muchos, seria la muerte
del sector. Se ha constatado desde la apli-
cacién del Reglamento Europeo de gestién
de la pesca de arrastre, aprobado en 2019,
que afio tras afio, se estdn reduciendo de
manera muy drdstica las jornadas de pes-
ca disponibles, lo cual hace peligrar la via-
bilidad socioeconémica del sector y con
ella su continuidad.

Para este afio 2021 se prevén 163 jorna-
das de pesca, cuando en 2020 hubo 174
y en 2019, 192. Los pescadores catalanes,
histéricamente, siempre han estado a fa-
vor de implementar medidas de pro-
teccién del recurso, como por ejemplo
vedas bioldgicas, reduccién de horarios
y recientemente la propuesta de zonas
de cierres de 400 Kilémetros cuadrados,
y otras medidas, dirigidas siempre a
proteger el recurso pesquero para ga-
rantizar la viabilidad de la actividad, las
cuales no se han tenido en cuenta antes
de la entrada en vigor del MAP. Miquel
Brull, presidente de la Cofradia de Pes-
cadores de 1’Ametlla de Mar expuso
que“los apoyos recibidos han estado
muy bien, ya que creo que el sector pes-
quero de una vez por todas tiene que ir
unido. Estamos trabajando codo con
codo con el mundo cientifico y llevan-
do a cabo sus recomendaciones, pero pa-
rece que esto no es suficiente. Los pes-
cadores nos hacemos una pregunta,
¢sienlos tltimos diez o quince afios se
han reducido las flotas a la mitad y cada
vez hay menos pescado en el mar,

Se sienten
desprotegidos por la
Administracion al
sentir que no se
defienden sus
reivindicaciones

igual a lo mejor toda la culpa no es de
los pescadores, no? Seguramente se
tendrfan que mirar otros sectores o as-
pectos que no se miran o no conviene
mirar. Al final tendremos que amarrar
los barcos, ya que los pescadores no po-
dremos vivir del mar. Llega un punto
que tenemos que plantarnos y decirles
que hasta aqui hemos llegado y estamos
dispuestos a hacer lo que haga falta, por-
que si no, los pescadores no iremos a
pescar, pero tampoco no habréd pescado
en el mar”.

Aun asf, estas propuestas no han sido te-
nidas en cuenta ni por el Estado, via la
Secretarfa General de Pesca(MAPA),
ni por la Unién Europea, por lo cual,
proponen la adopcién de medidas ur-
gentes para reconducir la situacién ac-
tual, puesto que tal como estd plantea-
do, consideran que es de imposible
cumplimiento. Ante la actual situacién
los pescadores piden al Estado, via la Se-
cretaria General de Pesca, un plan de

gestion general para el conjunto de la
flota mediterrdnea que asegure el man-
tenimiento de la modalidad de arrastre,
pero también para la flota cerco o la de
artes menores. El sector pesquero es un
todo interrelacionado de todas las mo-
dalidades pesqueras que sustenta una
red de cofradfas, lonjas, sistemas de
compra y distribucién, etc.

Modificar las vedas

Los pescadores catalanes consideran
que en el &mbito de la Comunidad Eu-
ropea, hay que instar a una reforma del
Reglamento Europeo, MAP, modifi-
cando diferentes aspectos, como el
apartado de las vedas y hace falta un
mayor plazo para poder lograr el equi-
librio de la mejora del recurso pesque-
ro y la viabilidad socioeconémica del
sector pesquero. El plazo para llegar al
Rendimiento Méximo Sostenible en el
2025, en base a reducir las jornadas de
pesca, segtin los institutos cientificos, no
es realista y acabard con el sector pes-
quero y piden que se alargue el limite
del 2025 y hacer una adaptacién tem-
poralmente més progresiva. Eusebi Ro-
sales, presidente de la Cofradia de Pes-
cadores de Sant Carles de la Rapitaide
la Federacién Territorial de Cofradias de
Pescadores de Tarragona, asegura que,
“el recorte que viene es porque en
Francia y Italia han hecho los deberes y

«Estamos trabajando, codo con codo, con el
mundo cientifico y llevando a cabo sus

recomendaciones»
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el gobierno espafiol no las ha hecho. La
culpa es del ministerio porque en Bru-
selas no nos ha sabido defender y por
eso queremos modificar la orden y el re-
glamento para que todo este desagui-
sado se pueda arreglar un poco. El
error del gobierno espafiol estd hecho
porque como siempre, se baja los pan-
talones cuando va a Bruselas, utilizan el
siatodoy es cuando Francia y Italia ha-
cen lo que les da la gana”.

Otras reivindicaciones del sector son la
eliminacién de la distincién entre pesca
costera y pesca de profundidad (pesca-
do y gamba roja), que es ajena a la rea-
lidad de ir a pescar catalana. También la
eliminacién del sistema actual que con-
sidera las jornadas de pesca como de-
rechos de acceso al recurso pesquero en
favor de un modelo de regulacién de la
actividad pesquera anual basado en

medidas técnicas. Proponen al MAPA
la revisién y puesta al dia de la norma-
tiva sobre potencia de motores. El mo-
delo de gestion del esfuerzo pesquero ha
cambiado, ya no se trata de potencia de
las embarcaciones, el nuevo MAP esta-
blece la gestién por jornadas asignadas.

Antoni Abad, presidente de la Federa-
cién Nacional Catalana de Cofradias de
Pescadores, explico que, “muy a pesar
mio si este plan se lleva a cabo, serd la
muerte del sector. Nos han hecho un re-
corte de dias de pesca muy importante
y con 130 o 140 dias de pesca al afio, pero
con los mismos gastos como si fuéramos
cada dfa, la actividad no es viable. Si ex-
trapolamos este ejemplo a cualquier
empresa en tierra, no hay ninguna em-
presa que trabajando 130 o 140 dfas al
afio pueda subsistir. Quiero recordar que
nosotros vamos a la par y no somos

como las empresas que tienen su salario
regular o que van a porcentajes. Noso-
tros somos empresas familiares que sa-
limos a pescar y si pescamos ganamos
y si no pescamos no ganamos nada. Cre-
emos que esta diferencia es suficiente
como para que nuestra administracion
en Madrid y la de Bruselas, se den
cuenta que nosotros no tenemos nada
que ver con otras pesquerias como las de
altura. Nosotros somos pesca de bajura,
le echamos 10 o 11 horas de trabajo al
dfa, respetamos los puentes festivos, las
fiestas y las paradas biolégicas. Repito,
como esto salga adelante serd la muer-
te del sector”. La parada del dfa 4 de ju-
nio, ademads de ser seguida por las 227
barcas del arrastre que hay en Cataluna,
también fue secundada por todos los sec-
tores pesqueros de los puertos catalanes,
las Islas Baleares, la Comunidad Va-
lenciana, Murcia y la Andalucia. 22

dro ) Generadores de Hidrégeno

SYSTEMS

o < MOF

jAhorre combustible y reduzca

las emisiones contaminantes!

L

E

&

&

Proteja el medio ambiente
Optimice los recursos

Mejore la eficiencia del motor
Ahorro econémico

www.hydrosystems.eu

info@bydrosystems. e = Tel. +34 60T 261 720 - Catalunya, 36, 08791 Sant Uoreng d'Hortons, Barcelona



Andalucia

El paro bioldgico para la

coquina fina se redujo de
60 a 45 dias

1 paro bioldgico para el maris-
E queo de coquina fina (Donax

trunculus) en el litoral onuben-
se y la costa de Sanlticar de Barrame-
da (Cé4diz) ha tenido lugar entre el 1 de
mayo y el 15 de junio. Por segundo afio
consecutivo, la Administracién anda-
luza ha reducido de 60 a 45 dfas la sus-
pension de la actividad en respuesta a
las demandas de los mariscadores.

Se trata de una reivindicacién del
sector que se justifica por la mejora
en las posibilidades de pesca de esta
especie tan apreciada en el golfo ga-
ditano. La Consejeria de Pesca de
Andalucia responde asf a la solici-
tud realizada por el sector y

destaca en un comunicado el ca-
racter sostenible, econémico y social
de esta actividad. Concretamente, la
consejera del ramo, Carmen Crespo,

ha declarado que el Gobierno an-
daluz trabaja por “garantizar la
rentabilidad econémica de un sector
que ha demostrado su compromiso
con la salvaguarda del entorno ma-
rino y que es consciente de la im-
portancia de respetar el ciclo de re-
produccién de las pesquerias para
asegurar su continuidad en el futu-
ro”. La reduccién del paro biolégi-
co para la extraccion de este bival-
vo se tradujo en 2020 en el aumen-
to del 21% registrado en el valor de
las ventas de coquina fina en lonjas

y

centros de expedicién de Andalucial
en comparacién con 2019. Los datos
oficiales del Ejecutivo regional se-
falan que las transacciones repor-
tadas por esta pesquerfa en 2019 as-
cendian 1,16 millones de euros en el
Golfo de Cadiz, mientras que en

2020 se superaron los 1,4 millones
de euros. El valor de las primeras
ventas de coquina fina andaluza du-
rante 2020 supone mas]del cua-
druple de la cantidad obtenida en
2016 (maside 320.400 euros). Junto
al valor de mercado, también ha
crecido el volumen de las primeras
ventas. Si en 2019 se capturaron 156
toneladas, en 2020 fueron casi 242,
con una subida préxima al 55%. Los
kilogramos comercializados el afio
pasado casi triplicaron los datos de
2016, cuando se registraron casi
81.000 kilogramos. Por lonjas, des-
taca la de Isla Cristina con ventas
por valor de més de 85.000 euros. Le
siguen Punta Umbria, con transac-
ciones por 44.500 euros; Ayamon-
te, que ha obtenido 25.200 euros con
esta comercializacién; y Fuengiro-
la, donde las ventas han rozado los
6.200 euros. A este montante se su-
man los mas/de 1,2 millones de eu-
ros obtenidos mediante la comer-
cializaciofl de estas coquinas a tra-
vés de centros de expedicion y en-
tidades asociadas a las lonjas.Des-
de la Junta de Andalucial se hace
hincapielén la importancia de res-
petar las medidas de control esta-
blecidas para garantizar el buen es-
tado de los productos pesqueros.
Los moluscos son particularmente
sensibles a la presencia de toxinas
en las aguas donde habitan por lo
que resulta especialmente impor-
tante que su extraccionl se realice
cuando la zona se encuentra en con-
diciones optimas para ello.

Para facilitar el buen ejercicio del
marisqueo, la Consejerialde Agri-
cultura, Ganaderia; Pesca y Desa-
rrollo Sostenible pone a disposiciof
de los profesionales un espacio en
su web dedicado a informar sobre
la situaciofen que se encuentran las
diversas zonas de produccion/del li-
toral andaluz. El sitio web es:

https:/ /www juntadeandalucia.es/
agriculturaypesca/moluzonaspro-
du/)
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El Puerto de Huelva aprueba la construccion
de una Marina Deportiva

1 Consejo de Administracién de la
E Autoridad Portuaria de Huelva ha

aprobado el otorgamiento de la
concesién administrativa a la empresa So-
ciedad de Gestién de Puertos y Marinas,
S.L. - Club Deportivo Nautico Puerta del
Atlantico para la construccién y explota-
cién de una marina deportiva con desti-
no a actividades ndutico-deportivas, co-
merciales y complementarias en la ria del

Odiel.

Asimismo, se ha dado cuenta de la auto-
rizacién administrativa otorgada por par-
te de la Autoridad Portuaria de Huelva a
la Sociedad de Gestién de Puertos y Ma-
rinas, S.L. con destino a oficina de gestién
comercial en el muelle de Levante, que ser-
vird de apoyo a la comercializacién de la
Marina. La presidenta de la Autoridad Por-

tuaria de Huelva, Pilar Miranda, ha ma-
nifestado que la marina deportiva consti-
tuye un paso relevante en la remodelacién
que el Puerto de Huelva llevard a cabo en
el Muelle de Levante, ya que cambiard con-
siderablemente la imagen de Huelva en el
mundo, ademds de generar oportunidades
de negocio, riqueza y empleo.

La Marina Deportiva contard con una
capacidad de 400 amarres para buques
con esloras comprendidas entre los 6
y 40 metros y estard ubicada sobre una
superficie en la lJdmina de agua de casi
90.000 metros cuadrados y otros 1.200
metros cuadrados sobre superficie te-
rrestre. Estd destinada a embarcacio-
nes deportivas de gran porte durante
su visita o estancia en el puerto, con el
consiguiente impacto econdmico que

MAQUINARIA DE
CUBIERTA

GRUAS — MAQUINILLAS — PASTECAS — PESCANTES — VALVULAS — GANCHOS — AUTOMATISMOS

-i[ftj- TalleresCARRAL

supondrd para el sector servicios prin-
cipalmente.

El Consejo de Administracién de la
Autoridad Portuaria de Huelva tam-
bién ha aprobado el pliego de las ba-
ses que regird el concurso publico
para el otorgamiento de una concesién
administrativa con destino a la cons-
truccion y explotaciéon de una termi-
nal maritima, abierta al uso general de
contenedores y mercancia general
convencional en el Muelle Sur de la
zona de servicio del Puerto de Huel-
va. El concurso se convocard proxi-
mamente.Esta nueva terminal de con-
tenedores, que contard con un espacio
de hasta 25 hectéreas, en el Muelle Sur.
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Amarre de los barcos andaluces en protes-
ta por el plan europeo para el Mediterraneo

a flota pesquera andaluza que fae-

na en el Mediterrdneo ha dejado sus

barcos amarrados durante toda
una jornada en sefial de protesta por la po-
litica pesquera de la Unién Europea y, en
concreto, en contra del plan plurianual de
la pesca demersal en el Mediterraneo oc-
cidental. Ademads de los 212 barcos de
Adra, Almerfa, Carboneras, Garrucha y
Roquetas de Mar, se sumaron a la parada
tanto la lonja de la capital almeriense como
embarcaciones del Golfo de Cédiz, que
quisieron mostrar asf su solidaridad con
quienes faenan en aguas de la zona orien-
tal de Andalucfa.

La presidenta de la Asociaciéon de
Empresarios de la Pesca de Almerta,
Asopesca, Marfa Angeles Cayuela,
mostré la disconformidad del sector
andaluz con los dfas méximos esta-
blecidos para esta flota y lamento6 que
“tras dar la cara durante la pandemia”,
el sector pesquero reciba “un guanta-
z0” por parte de las autoridades eu-
ropeas. De su lado, José Marfa Gallart,
presidente de la Federacién Andaluza
de Asociaciones Pesqueras, Faape,
apunto al comisario de Pesca, Virgi-
nijus Sinkevicius, al que acus6 de
“buscar la desaparicion de la flota de
bajura”. Cabe recordar que este plan
europeo, aprobado en abril de 2019 y
en vigor desde 2020, pretende lograr en
2025 el Rendimiento Méximo Soste-
nible (RMS) y afecta directamente a las
especies de mayor valor comercial. Los
pescadores piden la dimisién del co-
misario y advierten de que sus em-
barcaciones necesitan al menos 190
dfas de actividad anual para que su tra-
bajo sea rentable, y por ello, reclaman
un estudio del impacto socioeconémico

o il

.‘;
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El sector pesquero almeriense solicité la dimision del comisario Sinkevicius.

de estas restricciones. La flota andaluza
del Mediterrdneo denuncia el dese-
quilibrio de este plan y su distancia-
miento técnico de la realidad de esta
agua. Ademds, estos pescadores vienen
realizando un gran esfuerzo durante
los dltimos afios y han reducido a la
mitad el niimero de embarcaciones que
faenan en estos caladeros. Sin embar-
go, el plan de gestiéon impuesto por la
Unién Europea, lejos de contemplar los
pasos dados por los pescadores, limi-
ta atiin mds las posibilidades de la
pesca de arrastre, un sector con gran
peso econémico y social en las zonas
de influencia de pequefios puertos de
la comunidad auténoma andaluza.
Desde Andalucia se insiste en la ne-
cesidad de actualizar los estudios cien-
tificos que estdn sustentado las prohi-
biciones comunitarias. Exigen datos ac-
tualizados porque consideran que la si-
tuaciéon ha mejorado ostensiblemente
en los tdltimos afios y, de esta forma,
poder negociar las politicas pesqueras
seglin argumentos fiables y evitar una

reduccién mayor de los dias de pesca.
En concreto, el Gobierno andaluz ha so-
licitado al Ministerio la creacién de un gru-
po de trabajo que trabaje para garantizar
el futuro de la pesca del Mediterrdneo y
que escuche las demandas de las comu-
nidades auténomas afectadas y del sector
pesquero.

La administraciéon andaluza asume que la
normativa debe ir encaminada a preser-
var la pesqueria pero recalca que debe ha-
cerse de forma compatible con el mante-
nimiento de una actividad que sea renta-
ble para los profesionales que la desarro-
llan.

Asimismo, reclama medidas que amorti-
giien el impacto de las restricciones im-
puestas y evitar mds desguaces en esta flo-
ta mediterrdnea. De su lado, el ministro
Luis Planas, ha asegurado durante el
Consejo consultivo de politica pesquera de
finales de junio, que planteara en el Con-
sejo de Ministros de Pesca comunitario que
no se establezcan mds reducciones de dfas
de faena en 2022. 22
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DOSS i er En los océanos se originé la vida
hace millones de afios y en ellos po-

dria estar también su superviven-

La Sd Iga S SOn cia en un momento decisivo para el
planeta. Solo hace falta cambiar la
el futu ro manera en que comemos lo que

vive bajo el agua. Con esa inten-
cion, el IIT Encuentro de los Mares,
organizado por VOCENTO reuni6
a un nutrido grupo de chefs, cien-
tificos, investigadores, productores
y profesionales del sector pesque-
ro para mostrar la enorme poten-
cialidad de las algas marinas a ni-
veles nutritivos, de salud y aplica-
ciones en el ambito de la medicina.

4

El Encuentro de los Mares ha mostrado la gran potencialidad de las algas.
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Japon es el pais del mundo con mayor consumo de algas, unos diez gramos diarios por persona.

Japon busca algas para

su sushi

apo6n busca en la importacién algas
marinas. La recoleccién de algas es
una practica milenaria que sin em-
argo se perdié en Occidente durante si-
glos, pero se mantuvo en Jap6n, China
y otros lugares de Oriente. Desde los
afios 50 ha habido un timido creci-
miento de las granjas marinas que solo
en los dltimos afios estd adquiriendo tin-
tes de fenémeno. De las 7.000 especies
que conocemos solo cultivamos cinco, en
25 granjas en todo el mundo que ademés
emplean a un 70% de mujeres, con un
margen de crecimiento enorme. A las
aplicaciones alimentarias se suman
otros usos como la fabricacién de poli-
meros, la biomedicina o la produccion
de piensos para rumiantes, que co-
miendo algas reducen radicalmente sus
emisiones de metano. Un ejemplo pa-

radigmético de economia circular.

El investigador Atushi Watanabe re-
marca la necesidad de compartir co-
nocimientos para conseguir una in-
dustria del cultivo de las algas potente.
Japoén es cuna de una tradicién ligada
al cultivo y consumo de las algas. Pre-
sentes en su poesia, dibujos y graba-
dos y obviamente en su cocina tradi-

cional, las algas se han convertido en
un elemento identificativo de la cul-
tura nipona. Valoradas y reconocidas
incluso fueron método de pago de im-
puestos en época pretéritas en el pafs
del sol naciente. No es por ello de ex-
traflar que Japén sea el pafs del mun-
do en el que mds algas se consumen
(unos diez gramos diarios por perso-
na) y un referente en sus métodos de
cultivo. Sin embargo, recientemente
las cosas estan cambiando.

“En los dltimos afios, el cultivo de al-
gas en Japon estd en continuo des-
censo”, ha explicado Atushi Watana-
be, investigador del Instituto de In-
vestigacién de Politicas Ocednicas Sa-
kasawa Peace Foundation. Desde que
en los afios 60 la comunidad cientifi-
ca descubrié el proceso de reproduc-
cién de las algas nori, el cultivo de al-
gas experiment6 un crecimiento es-
pectacular, un crecimiento que ahora
se ha visto no solo estancado, sino que
disminuye. “Los principales motivos
de este descenso son el aumento de la
temperatura del agua del mar (debi-
da al cambio climético), asi como a los

De las siete
mil especies
que conoce-
mos solo culti-
vamos cinco

dafios provocados no solo por los pe-
ces sino también por las técnicas de
arrastre que utilizan los pescadores”, ha
relatado Watanabe. Segtn este inves-
tigador afincado en Tokio, ahora que el
cultivo de algas se ha extendido tam-
bién por Europa y Estados Unidos la
solucién a este problema debe pasar
por compartir conocimientos: “Japén
aporta el valor del cultivo tradicional
de las algas y del resto del mundo no-
sotros podemos aprender cémo la apli-
cacién de nuevas tecnologfas puede ser
clave para el desarrollo de esta indus-
tria”. No perder ese cultivo, e incluso
aumentarlo (Japén ya necesita impor-
tar algas para abastecer la demanda
interna), es importante “no solo por
las soluciones medioambientales
que aportan las algas, sino también
por su impacto econémico y para
apoyar a las comunidades locales”.

Motivos para alentar el cultivo y
consumo de algas no faltan, como
ha enumerado Watanabe: “tienen
un valor nutricional muy impor-
tante, son fuente de vitaminas fi-
bras y minerales. Son un superali-
mento que ademads absorbe grandes
cantidades de CO2, con lo cual son un
arma para la lucha contra el calenta-
miento global y el cambio climético”

A
A
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«El consumo de algas
deberia ser un impera-
tivo para la sociedad»

Carlos Duarte es catedridtico de Ciencias del Mar.

1 doctor Carlos Duarte, catedratico

de Ciencias del mar y director

cientifico del Encuentro de los Ma-
res explicé la importancia que el cultivo
de algas tendrd para alimentar a la po-
blacién mundial en los préximos afios.
“Hay 2.000 km2 de granjas a escala glo-
bal -el 95% de las cuales se encuentra en
Asia- pero calculamos que el maximo al
que podemos llegar para mantener un cul-
tivo sostenible es de 3-4 millones de
km2”.

Para ello “quedaba mucho recorri-
do”, sonrefa Duarte. Unas cifras que,
de conseguirse hacia el 2150, implica-
rian “la creacién de 50 millones de to-
neladas de alimentaciéon marina, 1.250
millones de megawatios hora en for-
ma de biocombustibles y podrian se-
cuestrar hasta 300 millones de tonela-
das de CO2 en los sedimentos bajo las

granjas”. Ademds, “la gran diversidad
genética que existe entre los diferen-
tes tipos de algas permite una gran di-
versidad de opciones en sus aplica-
ciones en sectores como la alimenta-
cién, biocombustibles, biopldsticos,
aplicaciones biomédicas...

En su ponencia puso de de relieve los
importantes beneficios que genera el
cultivo de algas, tanto a nivel econé-
mico y medio ambiental como de de-
sarrollo social.

Empezaba Duarte su disertacién tras-
ladéndonos a hace 160 millones de
afios atrds para entender por qué el
consumo de algas ha sido clave en la
historia de la humanidad. En La cue-
va de Blombos, justo frente al mar de
la costa sudafricana, se encuentran los
primeros vestigios de humanos mo-
dernos. ;Casualidad? No. El impo-

Sus
heneficios
alcanzan

niveles

medioam-
bientales

y
economicos

nente bosque de algas marinas que se
encuentra bajo las aguas de esa costa
proporciond a nuestros ancestros un ali-
mento rico en Omega 3 que les permi-
ti6 el crecimiento de su capacidad cog-
nitiva. Pero con el paso del tiempo en
Occidente -que no en Oriente- se per-
dié ese vinculo alimenticio con los
bosques marinos. “Es momento de re-
cuperarlo”, sentencia el profesor.

Duarte desgrané los beneficios que
supone el cultivo de algas que “casi,
casi es demasiado bueno para ser rea-
lidad.”. Con una extensién global actual
de 7’5 millones de km2 de bosques ma-
rinos (una superficie igual al Amazo-
nia) estas reservas verdes subacuéticas
nos aseguran “unos niveles de pro-
duccién de oxigeno y captura de car-
bono de los mds intensos del planeta”.

Ademads, los bosques marinos son un
refugio frente a la acidificacién de los
océanos, un fomento de la diversidad
y mejoran la calidad del agua, ya que
retiran nitrégeno y fésforo. En defini-
tiva y en palabras del mismo Duarte,
“un oasis frente al cambio climdtico”

A estos beneficios se le afiade el hecho
de que el aumento de los cultivos en el
mar darfa aire a la tierra porque “se evi-
tarfan extracciones de agua dulce, no se
consumiria més suelo agricola ni im-
plicaria el uso de fertilizantes, pestici-
das, etc.”, apostillaba Duarte. Las algas
incluso tendrfan un papel en la reduc-
cién de emisiones de metano porque se
ha demostrado que con “un 0.1% de
macroalgas rojas presentes en el pien-
so del ganado se reducen las emisiones
de metano en un 80% sin afectar al bie-
nestar animal o la calidad de sus pro-
ductos”.Es a partir de estos datos que
el catedrdtico de la Universidad King
Abdullah se permite asegurar que “el
consumo de algas no es una opcién, es
un imperativo para una sociedad glo-
bal sostenible”, con lo cual es tarea de
Occidente incrementar el consumo de
algas (actualmente 1.000 veces menor
que el consumo de 10 gramos diarios
por persona y dia que se da en Japén).
Terminaba su ponencia sobre “El papel
de los cultivos de agua en un futuro
sostenible” Duarte con un consejo para
que aportemos nuestro granito a todo
ello: “implementar las algas en nuestras
mesas”.
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La ‘rona’ tiene muchas aplicaciones

principios de afio sobre una

alga que estaba invadiendo el

litoral andaluz, un alga muy
perjudicial pero cuyo conocimiento era
muy bajo. Puso en alerta a cientificos
y en contacto a cocineros para en-
contrar soluciones, para trabajar en su
lucha, “porque de eso se trata el con-
greso, de co-crear un futuro distinto”.
El resultado de aquellos contactos ha
salido hoy a la luz en la segunda jor-
nada del Encuentro.

Fernando G. Brun y José Lucas Pé-
rez Lloréns, catedrdticos ambos
en la Universidad de Cadiz, y el co-
cinero David Chamorro ilustra-
ron sobre la Rugulopteryx Oka-
murae, “la alga con la invasién mds
rdpida y negativa que hayamos vis-
to”. Conocida como “rofia” entre
los pescadores, ya ha ocupado el li-
toral maritimo andaluz, y “dentro
de poco ocupard gran parte del Me-
diterrdneo”, explicaban. Una alga
invasora, cuya alta tasa de creci-
miento, facilidad de dispersién e
inexistencia de depredadores la
hacen “muy peligrosa”, habiéndose
convertido ya en predominante
en la zona reduciendo su diversi-
dad. “Un peligro que pone en jaque
la sostenibilidad ambiental, eco-
némica y social”, sentenciaban.

La Rugulopteryx Okamurae es
una alga nativa del Pacifico entre
Japén y Corea que llegé a Europa
en 2002 con las aguas de lastre de
los barcos. Fue en Francia donde
primero se descubrié aunque sin
caracter invasor, cardcter que si ha
tenido su presencia en el Estrecho,
donde lleg6 en 2016 para acabar
ocupando, a dia de hoy, practica-
mente el 100% de su fondo marino.
“Las invasiones no son nuevas en

Una soda
'y un rebu-
' jito, una
sricha y un
 tabasco
-~ son los

productos
elaborados
~con la Ru-

golopterys
‘Okamurae

el Estrecho pero el ecosistema se
debilita con cada invasién. Ade-
mds, no hemos tenido ninguna
tan invasiva como ésta”, expli-
caba Lloréns. “No se sabe por
qué tienen esa capacidad inva-
siva y destruyen todo lo que
encuentran a su paso”, eviden-
ciaba Brun. Es asi, pormenori-
zaban, por su capacidad citoto-
xica, lo que hace que pueda ma-
tar a otras especies en menos de
24 horas”. Un problema medio-
ambiental que se convierte en
econdmico, por ejemplo, por los
recursos necesarios para retirar
las algas de playas y costas o el
perjuicio para el turismo, por
ejemplo. Si no se actuaba podia
convertirse en hegemonica en el
Mediterrdneo. Se debe formar a
los técnicos encargados de vigi-
larla y a las personas que viven
cerca del mar para que sepan re-
conocerla”, aconsejaban. Ade-
mds del monitorizaje y del pro-
grama de sensibilizacién gim-
pulsé los contacto encaminados
a luchar contra la plaga dando
valor econémico a la especie”,
explicaba David Chamorro, el
que fuera responsable de I+D en
Aponiente con Angel Leén. Ya la

‘tiene en farmacoldgica (por su
capacidad citotéxica) y también
se usa como combustible. Usar-
la como ingrediente gastrono-
mico era el capote que habian
lanzado a los cocineros y que
Chamorro habia recogido. Lo
habia hecho desde su Food Idea
Lab (el centro de creatividad
gastronémica que Chamorro ha
impulsado desde finales del afio
pasado), y presentaba las apli-
caciones desarrolladas a partir de
la alga, sobre todo “teniendo en
cuenta sus sabores marinos, pri-
mero, y amargos y picantes des-
pués. Parece que es una alga que
no quiere ser comida”, explica-
ba. Igualmente, ha trabajado con
ella principalmente por su ca-
pacidad picante (“poco encon-
trada en el mar”) elaborando
una sriracha y un tabasco de
nombre “en homenaje a las tipi-
cas tabernas jerezanas. Chamo-
rro también las ha deshidratado
y hechas en polvo, y hasta ha ela-
borado una angostura (“Algae
Hot Bitter”), un destilado alco-
hélico (“Agua de lastre”), una
soda y un rebujito. “Son pro-
ductos que pueden servir a la in-
dustria gastronémica”.
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Las algas entran en los

hogares gracias a los

chefs y la alta cocina

ntonio Muifios contaba

que cuando un amigo

suyo compré un barco y
quiso matricularlo con el nombre
de Undaria, el funcionario le pre-
gunto: “;Cémo? ;Uno del estuario?
Una anécdota que ilustra el desco-
nocimiento de las algas entre los ga-
llegos, a quienes les cuesta poner un
nombre individual a lo que siem-
pre han conocido por el genérico ar-
gazo. Pero algo estd cambiando. Las
algas entraron a la cocina por la
puerta grande, la de reconocidos
chefs, y colonizaron los hogares
més humildes. De todos modos,
en Portomuifios no parardn has-
ta que estén como la sal, algo que
no puede faltar en casa ni en las
lacenas. Puerto Muifios tuvo
vision de futuro y fue capaz de
reconocer un producto con iden-
tidad gallega. Se hablaba de las
algas de Japén, pero mirando el
mapa, los estuarios estdn entre
los mismos paralelos, con los de
Galicia con lo que la riqueza es
mads que extraordinaria. Se en-
contraron con la realidad, que
era que habia rechazo, porque la
gente vefa las algas Fueron a va-
rios paises para ver si habia una
cultura para poder vender y
comprobaron que no habia mu-
cho mds que una tradicién en Ir-
landa para hacer un flan con le-
che y algas ... Sin embargo, el éxi-
to fue creciendo y la gente se
puso implicados y generosos a
la hora de empezar a trabajar

El promotor de
Puerto Muiiios
mantiene que
debemos educar
al consumidor
en el consumo
de algas

‘ con algas. «Tuvimos mucha ‘més, si miras la informacién

suerte de que el mundo de la co-
cina en general creyera en no-
sotros y nos acompariara en el
viaje. Fueron grandes protago-
nistas, generosos, abiertos a ex-
perimentar con una especie,
con otra, a cambiar de opinién
y son parte de esto, del equipo
familiar que somos», sefiala
Muifios. Comenzaron con wa-
kame y sugar kombu, especies
que recolectamos en la rfa de
Ares, pero las hay en Arousa,
Fisterra ... Y son las mismas
que en otras partes del mundo.
China, Corea, Chile, Argentina
.... «<Entonces una DO (denomi-
nacién de origen) seria inviable.
En este caso lo que la diferencia
es la situacién geografica, las co-
rrientes, pero una identidad de
Galicia es mds viable» .Ahora
estdn en un punto diferente
con mds de 25 afios de expe-
riencia.Ahora, en cambio, todos
estdn abiertos a probarlos, pero
les gustarfa mas Pero quizds me
gustarfa mds presencia en los
platos. Ahora tenemos que ver
como llegar a las personas para
animarlas a incorporarlas, dar-
les conocimiento de que la le-
chuga de mar necesita un mi-
nuto de escaldado antes de
echarla a la ensalada o que un
espagueti de mar sazonado es
un snack sensacional, como un
pescado frito, o en una ham-
burguesa vegetariana ... Y ade-

nutricional de los espaguetis
ves la cantidad de calcio y hie-
rro que tiene y que no hay ve-
getales molidos con esa riqueza.
«Debemos educar al consumidor
y cuando tenga ese conoci-
miento, las algas serdn parte de
nuestra cultura, seguro». El mo-
menro es favorable a su pro-
duccién con los aires de la sos-
tenibilidad, valor medioam-
biental, salud ...

Pero la realidad es que cudntas
pueden consumir algas ;diaria-
mente?. «Tenemos que conse-
guir que estén en la cena, des-
hidratados o no, como un in-
grediente mds que no puede
faltar. O cuando vayas a com-
prar un berberecho o un perce-
be que le digan al pescadero 'ti-
rame unas algas para hacerlos.
Nos falta eso, que siempre estén
en la lista de la compra. Y esa es
la cultura, todavia nos llevara
afos que la gente se acostumbre
aella. Y boca a boca. Pero a pe-
sar de llevar muchos afios y es-
tar donde estamos, estamos con-
tentos con los resultados, porque
es una actividad que todos dis-
frutamos en el equipo que tene-
mos en la empresa. Les gusta,
disfrutan, aprenden» ... Parece
que tener un negocio significa
hacerse rico y, a veces, tener un
negocio es un estilo de vida».2
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El paiche, en constante

recuperacion

El cocinero y activista peruano Pedro Miguel Schiaffino.

1 cocinero y activista perua-

no Pedro Miguel Schiaffino

(Lima, 1976) ha regresado a
Espafia para seguir descubriendo
las potencialidades gastronémi-
cas de la despensa amazonica, “lo
que comportaria ademds poder
asentar a las comunidades indige-
nas que en ellas trabajan y mejorar
su biodiversidad”. Schiaffino, en
una ponencia presentada y com-
pletada por el periodista gastro-
némico Ignacio Medina, volvi6 a
reivindicar la pesca del paiche sil-
vestre, “un pescado con posibili-
dades gastronémicas y sostenible
en todo su proceso de pesca”,
mientras lanzaba un grito a sus co-
legas: “Me gustarfa que mds coci-
neros trabajaran con la Amazonia
para desarrollar la cadena de valor
del producto amazénico, para des-
cubrirla al mundo”.

En el Amazonas “encontramos
hasta 700 especies que se pue-

den consumir -tantas como en el
mar peruano-, pero muy pocas
son utilizadas a nivel gastroné-
mico”. Por ello, “nos falta mu-
cho por trabajar y descubrir a ni-
vel gastronémico en Pert en
particular, y en Sudamérica en
general”. Medina completaba:
“Falta trabajo y ayudarfa por
ejemplo que alguna Universi-
dad mirara hacia la Amazonia
desde un punto de vista acadé-
mico”, para ayudar también a
luchar contra la mineria ilegal
que vierte mercurio al rio, la tala
ilegal de drboles y la produccién
de coca, “las principales ame-
nazas que estdn dafiando sus
ecosistemas”. El mensaje estaba
lanzado.

Particularmente, Schiaffino se
centré en explicar las bondades
del paiche, pescado que su ONG
Despensa Amazénica ha ayu-
dado a comercializar. “Me he

En el
Amazonas
hay 700

especies
que se

pueden

consumir

ido metiendo poco a poco en el
Amazonas pero no ha sido un
proceso fécil ya que las condi-
ciones para llegar al producto
son complicadas”. Con los
afos, y en la Reserva Nacional
Pacaya-Samiria, una de las are-
as inundables mds grandes de
Sudamérica, ha conseguido ar-
gumentar con el Estado y faci-
litar su transporte, también ga-
rantizar su cadena de frio has-
ta conseguir que “este afio, por
primera vez, se pueda com-
prar paiche silvestre en un su-
permercado de Lima”. Porque
hasta la fecha las condiciones
no favorecian su llegada “y los
limefios no lo conocian. Se tra-
ta de trabajar las cadenas”, re-
petia. El paiche ha pasado en 15
afos de casi 500 a 10.000 uni-
dades gracias a las cuotas es-
tablecidas y una pesca selecti-
va que solo extrae piezas de mi-
nimo 40 kilos y 1,70m. “Ade-
mds, cuanto mds grande, més
grasa acumula y mejor sabe”.
La politica de pesca, que tam-
bién limita que solo se extraigan
entre el 10 y el 15% de las es-
pecies censadas, hace que las
cantidades comercializadas de
paiche silvestre sean siempre
pequefias, “por lo que debemos
revalorizarlo”. Cosa que han
hecho quintuplicando su precio
gracias a la ampliacién de su
gama de cortes. El paiche es el
pescado mds representativo
del trabajo realizado por Schiaf-
fino, aunque “gracias a los eco-
sistemas de aguas continenta-
les que se crean en el Amazonas
son muchas las especies acud-
ticas gastrondmicamente inte-
resantes y que no se han ex-
plorado”. Queda trabajo, para
la gastronomia, la sostenibili-
dad y para ayudar a las pobla-
ciones del Amazonas. 2
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Puertos

Delta Ebre Port promueve las rutas

nauticas

Texto :
Francesc Callau

elta Ebre Port contintia posicio-
D nando el destino turistico Te-

rres de I'Ebre y los puertos ma-
ritimos para captar viajeros de chdrteres
néuticos y dinamizar el tejido econémico
local, los comercios, los restaurantes, las
visitas turisticas y las actividades nduticas
y de ocio. Asi, se ha disefiado un Plan de
acciones para potenciar la llegada de tu-
rismo de proximidad que puede realizar
una actividad ndutica al aire libre, en un
entorno tnico que es Reserva de la Bios-
fera y con todas las medidas de proteccion
y seguridad. Una de las acciones se ha re-
alizado con Nautal, el operador de barcos
de alquiler mds importante de Europa, que
a través de su plataforma hace de pres-
criptor del destino turistico de les Terres
del’Ebre y de la actividad de chérteres en
los puertos ebrenses.

Nautal

Des del pasado mes de junio, Nautal pro-
mueve en su plataforma el destino turfs-
tico de les Terres de 1'Ebre, asi como los
puertos ebrenses donde pueden ama-
rrar los barcos de alquiler, que se en-
cuentran en las rutas nduticas que se
pueden llevar a cabo por el territorio. Esta
accién ha supuesto la grabacién de un vi-
deo de los itinerarios nduticos y todo tipo
de actividades nduticas y turisticas que se
pueden realizar viajando por ese territo-
rio que conjuntamente con la informacién
se publica en el blog de la plataforma y en
su newsletter. Ademas, se hace difusién
del audiovisual en las redes sociales y en
su plataforma. La empresa Nautal tiene
un gran portal de reservas de barcos de al-
quiler online y dispone de una amplia flo-

Delta Ebre Port posiciona a Terres de I 'Ebre como destino turistico.

Se trata de captar
turismo nautico y crear
sinergias con el sector
charter para
promocionarlo como
destino

ta en todo el mundo de lanchas, veleros,
catamaranes y yates. A partir de la bus-
queda por filtros se ofrece la posibilidad
a los viajeros de encontrar la embarcaciéon
que se adapte a sus necesidades, asi
como los mejores destinos turisticos.

Allende los Mares

En este marco estratégico, se ha hecho una
accién en colaboracién con Paula, la blog-
ger de Allende los mares que ha hecho una
travesia con velero durante una semana

por los puertos ebrenses. La travesia ha
permitido a esta influencer descubrir ca-
las, restaurantes, practicar deportes acud-
ticos, hacer observacién de péjaros, ir en
bici por el Delta y visitar ampliamente el
territorio. La travesia ha sido grabada en
videos que se han dado a conocer a través
de las redes sociales, convirtiéndose en
una prescriptora del destino. Un ejemplo
es enlace al video hecho de la travesia
https:/ / youtu.be / AcuwINKbVcQ. Des-
de Ports de la Generalitat se valora la nue-
va accién promocional de los chérteres
nduticos y han dado a conocer que «el
puerto de la Rapita lidera la actividad ndu-
tica en la demarcacién, un posiciona-
miento que lo ha convertido en puerto
base de las rutas de chérteres por los puer-
tos ebrenses. Esto ha hecho que Delta Ebre
Ports ha hecho suyas las palabras reno-
vacién o innovacién desde el inicio de la
pandemia y ha sabido adaptarse a la
nueva realidad. Por otro lado, se ha rea-
lizado una accién en las redes sociales para
captar turismo de proximidad y crear si-
nergias con el sector del chérter néutico y
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Las rutas nduticas tratardn de captar turismo.

continuar trabajando por los puertos cata-
lanes.

El puerto de la Rapita

La ubicacién del puerto de Sant Carles de la
Rapita y la singularidad de su entorno lo po-
sicionan como uno de los puertos de refe-
rencia en chdrteres. El puerto lidera la acti-
vidad ndutica en la costa de Tarragona con
1.822 amarres deportivos. La magnitud de
las instalaciones deportivas en relaciéon con
otras instalaciones de la zona y su situacién
geogrdfica que permite la navegacién y la
practica de deportes nduticos a lo largo de
todo el afio. Estos atributos junto a la pro-
ximidad con Barcelona, las Islas Baleares y
los puertos de Castelldn, sitdan la Rapita y
las Terres de I'Ebre como un punto estraté-
gico y un destino para los barcos de alqui-
lar. Las ventajas del puerto de la Rapita, lo
han situado como Puerto base de las dos ru-
tas nduticas de barcos de alquiler.

El itinerario norte transcurre por los puer-
tos de L’Ampolla, L’ Ametlla de Mar y Ca-
lafat, mientras que el itinerario sur va des-
de el puerto de las Cases d’ Alcanar, pasan-

Las dos rutas nauticas por
los puertos del Ebro y el
destino Terres de ’Ebre se
promueven con la
plataforma Nautal

do por los puertos del norte de Castellon
como: Vinaroz, Benicarld, Pefifscola hasta las
Islas Columbretes. Rutas incluidas en la Guia
ndutica (Portbook) disefiada por Delta Ebre
Port para los navegantes. Desde el 2016 el
destino turistico Terres de I'Ebre es Reser-
va de la Biosfera y se encuentra entre los 100
mejores destinos sostenibles del mundo. Se
trata de un lugar tinico, diferente y diverso
con su variedad orografica del litoral, el pai-
saje, las calas en la costa de L"Ametlla y
L"Ampolla, las bahias del Delta, y la cone-
xi6n hacia la Comunidad Valenciana desde
la Rapita y les Cases d “Alcanar, para ir a les
Columbretes o Pefiscola se engloban en un
paquete turistico atractivo para los turistas
nduticos. 224

Comienza la construccion
de la lonja pesquera

de Deltebre

a construccién de una lonja en el
Lpuerto fluvial de Deltebre en la de-

sembocadura del rio Ebro, tiene
como objectivo, que los pescadores puedan
realizar la subasta, la manipulacién y la dis-
tribucién del pescado dentro del mismo re-
cinto portuario y, a su vez, dar mejor ser-
vicio a una flota de 24 embarcaciones de ar-
tes menores. El proyecto prevé hacer tres
espacios diferenciados con un espacio
para la recepcion del pescado, la zona
para la actividad de la subasta y los es-
pacios anexos (camara frigorifica, al-
macén de cajas y zona de manipulacién
y distribucién del pescado), y un tercer
espacio administrativo para las oficinas
y una sala de reuniones para la Cofra-
dia. Desde Ports de la Generalitat han
percibido desde antiguo que la lonja era
una demanda del sector pesquero y se
ha hecho un esfuerzo para invertir
797.000 euros, en este proyecto. De
esta manera, la Administracién quiere
sensibilizarse de la problemadtica de
los pescadores. El secretario de la Co-
fradia de Pescadores de Deltebre, Pas-
cual Chacon, dijo que “los pescadores
de Deltebre estan muy contentos del ini-
cio de las obras porque la lonja pron-
to serd una realidad”. Chacon también
ha tenido palabras de agradecimiento
para el director de Ports de la Genera-
litat: “Agradecer al director de Puertos
su implicacién porque el proyecto con-
tinuard adelante”.

Lonja de Blanes

Finalmente, con el paso del tiempo, se ha
visto que la estructura de la cubierta de la
lonja del puerto de Blanes no ha dado el re-
sultado previsto, puesto que a menudo tie-
ne problemas de aislamiento, grietas y
goteras. Puertos quiere hacer una actuacién
que solucione la problematica y convierta
la cubierta de la lonja de pescado del puer-
to de Blanes en una estructura funcional. Se
estdn valorando varias soluciones y pre-
parando un proyecto constructivo para ini-
ciar las obras a finales de afio- coincidien-

do con la veda del sector pesquero. 24
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Balfego establece un nuevo protocolo para el

attin rojo

Texto :
Teresa Montero

alfeg6 planea reunirse con el MAPA
B para exponer su nuevo protocolo de
pesca de attin rojo centrado en la se-
guridad de los marineros, la calidad del pro-
ducto y la prevencién de los riesgos por la

sobreabundancia de attin rojo en el Medi-
terraneo.

Ante la sobreabundancia de attn rojo en el
mary con laleccién aprendida por la pan-
demia, Balfegd, empresa especializada en
pesca, acuicultura y comercio de attin rojo,
ha desarrollado un protocolo de pesca que
desea presentar al Ministerio de Agricultura,
Pescay Alimentacién (MAPA) y por ello
ya ha solicitado una reunién con este or-
ganismo.

Disenado internamente por la empresa, el
protocolo tiene como objetivo la seguridad
de los pescadores, evitar dafios en redes o
roturas de aparejos —con los riesgos que con-
lleva-, asi como el reajuste de las maniobras
de cerco y transferencia de attin rojo con el
fin de incrementar la calidad de este tdani-
do desde el mismo instante de su captura.

El protocolo se ha puesto en préctica este
afio de manera pionera durante la campa-
fia de pesca de 2021, acabada el pasado 7 de
junio. Las nuevas medidas han sido intro-
ducidas de manera paulatina en las tltimas
campafias, con modificaciones en la ope-

Trata de convertirse en
un manual de buenas
practicas en la
pesqueria del atin rojo

La flota de Balfeg6 que tiene digitalizadas todas sus operaciones

rativa del arte para adaptarse a la “sobre-
abundancia de atn rojo” en el mar. Balfe-
g6 ha decidido este afio unificarlas y, jun-
to al uso de nuevas tecnologias, ha desa-
rrollado el primer protocolo de pesca de
attiin rojo que, a su juicio, y asf se lo quiere
transmitir al Gobierno, puede convertirse
en un manual de buenas précticas en esta
pesqueria.

Sobreabundancia de atiin rojo

A este respecto, la sobreabundancia de
attin rojo, segtin Juan José Navarro, direc-
tor adjunto de Balfegd, “se estd empezan-
do a convertir en un reto a la hora de pes-
car la cuota asignada, dadas las grandes can-
tidades de ejemplares que pueden agru-
parse en un sélo banco”.

Navarro considera que “mientras no se ade-
cuen las cuotas a la realidad de esta espe-
cie” serd necesario blindar la seguridad de
la tripulacién encargada de las maniobras
de pesca y, ademads, “garantizar la calidad
del producto minimizando el estrés de los
ejemplares durante las operaciones de cer-
co y transbordo”. En este sentido, Balfegd

Seguridad de los
marineros, calidad del
producto y prevencion
de los riesgos son sus
prioridades

—con sede en L’ Ametlla de Mar (Tarrago-
na)-ha pedido de nuevo que las cuotas del
attin rojo se adapten “a la evolucién expe-
rimentada por esta especie” que, por su vo-
lumen y cantidad de ejemplares, “nada tie-
ne que ver” con su situacién de hace afios.

Revisar cuotas de pesca

La empresa catalana estima que hay “ra-
zones mas que suficientes” para poder re-
visar las cuotas de pesca. Balfegé propone
como una posible solucién inmediata el ade-
lanto de la camparia una o dos semanas lo
que garantizaria la presencia de menos
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ejemplares y facilitarfa las labores de
pesca. Ademds de este compromiso, la
empresa también quiere conocer por
parte del Gobierno las previsiones de ca-
pacidades de engorde para poder orga-
nizar los planes de la empresa, segtin ase-
guré Juan Serrano, director general de la
empresa.. Todo ello estd dentro de una es-
trategia de compromiso social y medio-
ambiental en el que Balfeg6 es conscien-
te de que va a tener que renunciar a una
parte de sus beneficios para implantar este
modelo de sostenibilidad, segtin Juan Se-
rrano. La economia circular o la nueva
planta que generard energfa solar son al-
gunos de sus proyectos.

Cuatro claves

Cuatro son los puntos fundamentales del
protocolo aplicados por Balfegé en esta
camparia de pesca: que no se realicen lan-
ces a bancos de attin rojo que superen los
2.000 ejemplares; no ejecutar mds de tres
lances diarios por el conjunto de barcos
cerqueros; garantizar la disponibilidad de
barcos auxiliares suficientes (un minimo
de seis o siete unidades) para apoyar las
maniobras; y, como cuarto punto, reali-
zar operaciones solo si existen barcos re-
molcadores cercanos que eviten que los
ejemplares queden atrapados durante
més de un dia en alta mar.

Segtin Navarro, profundizan de nuevo en
su compromiso con el mercado “garan-
tizando a nuestros clientes y a los con-
sumidores de nuestro producto unas
practicas pesqueras sostenibles. El com-
promiso de Balfeg6 con la calidad esta
presente en su ADN desde sus origenes,
y una vez mds innovamos en este mer-
cado para asegurarla”.

Ademds del protocolo puesto en marcha
este afio, la empresa ha abordado durante
esta camparfia la digitalizacién y auto-
matizacion de todas las transmisiones en-
tre los barcos de la flota —ocho barcos cer-
queros, dieciséis remolcadores y cinco em-
barcaciones auxiliares—, lo que ha per-
mitido optimizar y agilizar, tanto el re-
gistro de las capturas como la custodia de
la documentacién y las comunicaciones.
De hecho, eb esta campaiia la compafiia
ha conseguido la validacién de todos los
documentos que certifican la gestién de
sus capturas.

Tuna Tour prevé mas de 20.000
turistas nadando entre atunes

Nadar entre atunes es una e

riencia inolvidable.

rranca la novena temporada del Tuna

Tour, una de las siete actividades de

turismo activo de la provincia de Ta-
rragona, que cuenta con el Distintivo Destino
Barcelona Biosphere por su compromiso con
la sostenibilidad. Balfegd, empresa especia-
lizada en pesca, acuicultura y comercio de attin
rojo, pone en marcha la novena temporada del
Tuna Tour: un bafio en alta mar entre cente-
nares de atunes rojos, que se ha consolidado
como una de las principales actividades de tu-
rismo de aventura de la costa tarraconense.

La empresa, que lleva ofreciendo esta ini-
ciativa de turismo familiar y sostenible des-
de el afio 2012, prevé superar los 20.000 vi-
sitantes esta temporada de los cuales, el
90% sera de origen interno y el resto in-
ternacional, dadas las restricciones de
movilidad internacional todavia vigentes.
Con estas previsiones, la empresa quiere
participar activamente en la promocién y
desarrollo de la actividad turistica de las
Tierras del Ebro después de la paralizacién
impuesta por la crisis sanitaria. Desde su

puesta en marcha Tuna Tour ya ha reci-
bido mds de 75.000 viajeros, de los cuales
un alto porcentaje provienen de Francia y
Rusia.

Con el Tuna Tour queremos continuar po-
tenciando el atractivo de las Tierras del
Ebro como destino de ocio, ademads de
mostrar el mundo del atin rojo: historia,
pesca, cura, investigacion y valor gastro-
némico de esta especie, asi como un mo-
delo de empresa sostenible y responsable,
y divulgar los valores de una marca con
alma de mar: Balfeg6, sefialan desde la em-
presa.

La experiencia TunaTour incluye un via-
je en un catamaran de 18 metros de eslo-
ra, proyeccién de audiovisuales y locu-
ciones explicativas en cinco idiomas, bafio
en las piscinas de acuicultura de Balfego,
situadas a dos millas y media de la costa,
ante L’Ametlla de Mar (Tarragona), y
degustacion delicatessen de attin rojo Bal-

fegd. 24
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El Salén Nautico de Barcelona pone el acento
en estimular la transicién energética

1 .Salén Nautico apuesta por la
E sostenibilidad e innovacién para

consolidar el crecimiento del sector.
Este certamen, que organiza Fira de
Barcelona, en colaboracién con la Aso-
ciacién Nacional de Empresas Nauticas
(ANEN), tendrd lugar del 12 al 17 de oc-
tubre en el Port Vell con el objetivo de con-
tribuir a la recuperacién que estd experi-
mentando el sector. El salén apostard por
la sostenibilidad y la innovacién como
motores de futuro, pondra el foco en fi-
delizar a nuevos aficionados a la ndutica
en el escenario post-Covid y apoyard
eventos deportivos de toda Espafia. En su
59° edicidn, el Salén Ndutico de Barcelo-
na vuelve al Port Vell de Barcelona para
ser la plataforma comercial y divulgati-
va que ayude a consolidar la reactivacién
del sector, cuyas ventas, segtin datos de
Anen, ha crecido un 15,86% desde enero
amayo de este afio con respecto al mis-
mo periodo de 2019. Por ello, con el fin de
atraer compradores, asf como agentes cla-
ve, el salén contard con una amplia
muestra del mercado ndutico nacional e
internacional con la presencia de embar-
caciones y expositores de las grandes mar-
cas. El presidente del certamen, Luis
Conde, ha afirmado que “ahora mds que
nunca, el salén mostrard su condicion de
gran plataforma para todas las empresas
del sector y volverd a conectar a la in-
dustria con el ptblico comprador ayu-
dando a consolidar su tendencia al alza”.

El Salén Ndutico apostard por la sostenibilidad y la innovacion.

Las ventas del sector
nautico han crecido un
15,86 %, desde enero a
mayo, segun ANEN

Y afiade, “como salén lider en Espafia y
referente europeo, queremos, ademds,
contribuir a que la ndutica espafiola sea
impulsora de turismo de calidad y abor-
de su gran reto de futuro, el cuidado me-
dioambiental” Por su parte, el secretario
general de la Asociacién Nacional de Em-
presas Nduticas (ANEN) Carlos Sanlo-
renzo, destaca la “buena marcha del sec-
tor, que este verano consolida su creci-
miento como opcién de turismo seguro,
una alternativa de ocio que ha calado en
la sociedad y sigue atrayendo a nuevos
aficionados que han encontrado en la ndu-
tica una experiencia para disfrutar con se-
guridad del tiempo libre compartido en
familia, con amigos, etc. Ahora es im-
portante recuperar el turismo ndutico in-
ternacional que confiamos vuelva a na-
vegar en nuestras costas este verano y que
en octubre vengan también al Salén Néu-
tico de Barcelona”.

Economia azul

El Salén Néutico pondré el acento en
estimular la transicién ecolégica del
sector a través de la innovacién y la

economia azul, con la muestra de
embarcaciones e iniciativas sostenibles.
Igualmente, organizard la tercera edi-
ci6n del Nautic Tech International
Investment Forum, en el que se dara
visibilidad a las startups mas disrup-
tivas relacionadas con el mundo de la
ndutica. Ademads, en el espacio de
conferencias Espai de Mar se dardn a
conocer los tltimos avances en el
campo de la innovacién y la sosteni-
bilidad en el &mbito marino. El nuevo
director del evento, Josep Antoni Llo-
part, ha manifestado que “el salén
quiere ayudar al sector a dar un salto
imprescindible hacia la sostenibili-
dad y la proteccién del mar median-
te la innovacién y las nuevas tecno-
logfas, y, ésta, es una apuesta que va-
mos a seguir potenciando (mds que
nunca) en las préximas ediciones”.
Ademads, con el objetivo de llegar a
nuevos publicos de toda Espatfia y apo-
yar el desarrollo de la ndutica depor-
tiva, el Salén Néautico se ha converti-
do en el patrocinador de una serie de
eventos deportivos. 4
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Bacalao salado
de Noruega
100 % natural

El bacalao salodo de Noruega se elabora con
ejemplares capturados en las gélidas y limpias
aguas noruegas, El proceso de salazén y maduracion
se realiza siguiendo el método tradicional noruego,
perfeccionado durante generaciones,

Bacaoloo salado de Noruega: auténtico y natural,

Encuentra representantes y exportadores
locales en mardenoruega.es/b2b
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Empresas

Marine Instruments ha lanzado un ser-
vicio que consigue localizar especies

altamente migratorias

arine Instruments ha lanzado
MarineView Palangre, un
servicio integral que atina,

mediante un software de visualizacién
intuitivo y de facil manejo, toda la in-
formacién oceanogréfica que afecta al
comportamiento del pescado (p. ej.
corrientes, temperatura, clorofila) con
un andlisis predictivo de aquellas zo-
nas de pesca que presentan la mayor
probabilidad de éxito. Ademas, ayuda
alos armadores a localizar las especies
altamente migratorias. Esta informa-
cién, combinada con los datos obteni-
dos de las boyas de Palangre de Mari-
ne M2P, M3P y M3PT, permite una
toma de decisiones mds rdpida y una
pesca mucho més efectiva y sostenible.

La empresa gallega estd centrada en la
innovacién con un excelente posicio-
namiento en el sector pesquero, se de-
dica al desarrollo y fabricacién de
equipos electrénicos adaptados al me-
dio marino y enfocados a la pesca
sostenible. Desde sus inicios, ha cen-
trado sus esfuerzos en el sector atune-
ro, convirtiéndose en uno de los ma-
yores fabricantes de boyas satelitarias
anivel mundial en tan solo unos afios.

MarineView Palangre recoge imagenes
satelitales, las analiza y las envia a los
buques para recomendar las mejores
zonas de pesca. La herramienta, cuen-
ta con la colaboracién del centro tec-
nolégico vasco AZTI. El funcionamien-
to es sencillo y comienza con la recogida
de datos a través de los satélites tanto de
la Unién Europea como de la Adminis-
tracién Nacional Ocednica y Atmosférica
(NOAA, por sus siglas en inglés) nortea-
mericana, explica Marine Instruments.

Los datos llegan a un servidor instalado en
la sede de Marine Instruments y poste-
riormente expertos de la firma y de AZTI
los procesan y analizan para localizar
concentraciones de clorofila, controlar las
corrientes o la temperatura, es decir, todo
aquello que afecta al comportamiento del
pescado. Una vez procesados, son envia-
dos a los buques (de una manera auto-
miética), donde a través del nuevo software

Recoge imagines
satelitales y las envia a
los buques para
recomendar las mejores
zonas de pesca

pueden definir mejor sus labores de pes-
ca, ya que ademds permite combinar la in-
formacién oceanografica con la de las bo-
yas. Por parte de AZTI también se elabo-
ran recomendaciones semanales que “ayu-
dardn al usuario a determinar las mejores
zonas de pesca” tomando como base las
condiciones oceanograficas. Y es que el fin
altimo es el de “mejorar la eficiencia y la
sostenibilidad de la actividad”, apunta la
empresa. MarineView Palangre optimiza
la actividad pesquera resultando en me-
jora de beneficio econémico, ahorro de
combustible, mejora de la sostenibilidad,
reduccién de costes operativos y reduccién
del tiempo en el mar. En un escenario glo-
bal que lucha por la sostenibilidad de los
océanos, Marine Instruments se posiciona
en el sector con soluciones altamente in-
novadoras con el tinico objetivo de con-
vertir, a través de la tecnologfa, los océa-
nos inteligentes en océanos. 24
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Grupo Iberostar se une al movimiento de
consumo de productos del mar sostenibles
y por la reduccion de los plasticos

1 Grupo Iberostar estd trabajando en
E el seno del movimiento Wave of

Change, en el objetivo de lograr la re-
duccién total del consumo de pldsticos de un
solo. E1 Grupo hotelero sigue trabajando en
todas sus operaciones a escala global, y si-
gue avanzando con el fin de dejar de gene-
rar nulos los desechos en 2025 y convertir-
se en una empresa neutra en emisiones de
carbono en 2030. Para ello, se ha aliado con
la ciencia poniendo en el centro de su es-
trategia la economia circular como clave para
la proteccién del medio ambiente costero.
Con la sostenibilidad como motor y pa-

‘atiak

Pies de Gallo

www.katiak.com

lanca clave de negocio, ademds, entre las
lineas de actuacién del movimiento, el
grupo hotelero tiene una estrategia para
mejorar la salud de todos los ecosistemas
que rodean sus instalaciones. Alrededor
del 80% de los hoteles de Iberostar se ubi-
can en primera linea de mar, y para ello
trata de fomentar el consumo responsa-
ble de pescado y de marisco, promo-
viendo asi un turismo responsable y be-
neficioso para el medio ambiente.

En 2020 la cadena ha seguido avanzan-
do sin pausa en este camino y, ademds
de conseguir su objetivo de ser libre de

plésticos de un solo uso, ha trabajado jun-
to a instituciones como la OMT, el World
Economic Forum o One Planet para de-
sarrollar el programa How We Care, que
recoge mds de 300 medidas de seguridad
sanitaria en linea con las politicas de cir-
cularidad del Grupo que impulsa el
movimiento Wave of Change. Cuenta ya
en su plantilla con mds de 20 biélogos y
cientificos especializados en salud pu-
blica en entornos turisticos) y ha traba-
jado en la puesta en marcha de un labo-
ratorio y un vivero de corales en Repu-
blica Dominicana con el fin de progresar
en la investigacion de la salud.

www.thiele.de

@THlELE'

Cadenas para la pesca



Comercializacion

El bacalao, el pescado estrella

1 bacalao es un pescado estrella en

Espafia, que en su variedad salada

se consume en todo el pafs desde
hace siglos. Conscientes de la preferencia
de los espafioles por este producto tan ti-
pico de nuestra gastronomia, la industria
noruega de productos del mar ha decidi-
do apostar por el mercado espariol para
promocionar su bacalao salado y este ve-
rano pondrd en marcha una campana de
marketing que se extenderd a lo largo de
tres afios. De este modo, pretende animar
alos consumidores a elegir el bacalao tra-
dicional salado de manera natural, y con
la calidad que esperan de los productos del
mar de Noruega para sus platos con este
saludable pescado blanco.

El bacalao noruego, tanto fresco, -en el que
destaca especialmente el Skrei-, como
congelado y también salado, tiene una gran
presencia en Espafia. De hecho, Espaiia es
el principal consumidor de Skrei y los con-
sumidores espafioles identifican el origen
noruego como una garantia de calidad a
la hora de adquirir no solo el bacalao sino
cualquiera de las especies de pescado lle-
gadas desde las frfas y cristalinas aguas del
Mar de Noruega. “En el caso del bacalao
salado, nuestro objetivo es aumentar la
cuota de mercado de un producto que ya
se consumia en Espafia desde hace gene-
raciones. Por eso hemos puesto en marcha
una campafia que durard tres afios y que
impulsard el consumo de bacalao salado
noruego, un producto con gran potencial
de negocio para cualquiera que trabaje en
el sector de los productos del mar” afirma
Bjorn Erik Stabell, director del Consejo de
Productos del Mar de Noruega en Espatia,
quien afiade que “El bacalao es un pro-
ducto muy relevante en Espafia, y su ver-
sién salada es tremendamente popular, es-
pecialmente en el norte del pafs, por eso
apostamos por Espafia como un mercado
donde existe una gran oportunidad de cre-
cimiento”. Las frias aguas de la costa nor-
te de Noruega han sido el principal cala-
dero de bacalao de los pescadores de este
pais nérdico durante siglos. Desde tiem-

Pescador noruego captura el preciado Skrei

pos inmemoriales, una importante parte de|
las capturas de esta especie se procesa para

convertirse en bacalao salado. El bacalao
salado tiene una gran tradicién en Noruega

y en Espaa y ha jugado un papel impor-
tante a lo largo de la relacién que histéri-

camente ha existido entre ambos paises. La

historia entre el bacalao noruego y Espa-

fia no es nueva en absoluto.

De hecho, es posible que surgiese duran-
te la época de Cuaresma hace varios siglos,
cuando la prohibicién de comer carne
durante la Pascua hizo que la demanda de
pescado creciese. Ya entonces, la impor- |
tacion de bacalao seco y salado desde No-
ruega resulté ser una excelente solucién |
que sent6 las bases de una relacién culi-
naria centenaria entre las dos naciones. El
método consistente en afiadir sal al baca- |
lao para conservarlo se remonta al siglo
XV, la técnica se desarroll6 para garanti- |
zar la preservacion del pescado durante
viajes largos y permitié a los marineros dis- |
poner del alimento necesario durante los
largos meses que duraban algunas de sus
travesias maritimas. La sal alarga la vida |
atil del pescado y permitealmacenarlo a
temperaturas mds altas. Gracias a ello, el |
bacalao salado adquirié una gran popu-
laridad en pafses cdlidos, como Espafiay |

Portugal. Hoy en dia, como viene hacién-
dose desde hace siglos, los tnicos ingre-
dientes que los noruegos afiaden al baca-
lao son sal y tiempo, que permiten a las
materias primas alta calidad madurar. Al
ofrecer un sabor tan puro como auténtico,
hecho a la manera tradicional desde hace
generaciones, el bacalao salado noruego
encaja a la perfeccién en la tradicién culi-

naria espariola.

Lo que caracteriza al bacalao salado que
viene desde Noruega es, en primer lugar,
la calidad en la materia prima, en su pes-
ca y en su conservacion. Noruega es una
nacién pesquera con una gran tradiciéon y
experiencia en los productos del mar, que
aplica también a la elaboracién de este tipo
de bacalao.

La tradicién del salado ha creado un pro-
ducto que goza de personalidad propia, ya
que los procesos de salazén y curacion,
propios del sistema de elaboracién de
Noruega, confieren al pescado unas ca-
racteristicas especiales, asf como un color
amarillento tinico y diferenciador. Este dis-
tintivo color amarillo es el que deben
buscar los consumidores que quieran dis-
frutar de un auténtico bacalao salado no-
ruego. <
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Reportaje

Oficina Nacional de Pesca, en La Gulette.

La Gulette, el puerto pesquero

de Tunez

Texto

Alberto Lopez Echevarrieta

a Gulette, el puerto pesquero
L por excelencia de Ttinez, se en-

cuentra rodeado de nombres
tan intimamente unidos a la Historia
como Cartago, que tanta importancia
tuvo en las guerras ptnicas, y Sa-
lambé, inmortalizado por la homé-
nima obra literaria de Gustav Flaubert.
Les dirfa que es el equivalente a EI Pi-
reo para Atenas y Ostia para Roma
por sélo citar dos puntos destacados
en la geograffa maritima. Sin embar-
go, la diferencia es notoria. “Esto ya
no es lo que era”, me dicen en la Ofi-
cina Nacional de Pesca, junto a uno de
los muelles. “La Gulette fue un pue-
blo con vida propia y no como ahora
queparece engullido por la capital.
Esto era una aldea de pescadores
donde todos nos conociamos y la

ayuda era mutua. Ahora, los fines de
semana sobre todo, esto parece uno de
los focos del turismo local”.

Es posible que el nombre de La Gu-
lette les suene a ustedes por otro mo-
tivo. Aqui nacié la actriz Claudia
Cardinale cuando este puerto era
una aldea de pescadores. Los tiempos
han cambiado. Hoy es el principal
centro de distribucién del pescado de
Tanez y un lugar muy agradable
para visitar en los atardeceres, cuan-
do las temperaturas descienden y se
agradece la caricia del mar.

Form¢ parte del
conjunto portuario de la
mitica Cartago

A UN PASO DE CARTAGO

La costa tunecina ha tenido siempre
una fuerte presencia en la Historia y
siempre con motivos ligados a la na-
vegacién. Fue punto de inflexién
cuando los fenicios campeaban por el
Mediterrdneo alardeando con razén
de ser los mejores comerciantes de un
mundo que se reducia al entorno de
este mar. A corta distancia de La Gu-
lette se levant6 Cartago en el afio 814
antes de Cristo, por obra y gracia de
la princesa Dido -o Elisa, como la lla-
man algunos historiadores- que tuvo
que salir de estampida de Tiro, al sur
de la actual Libano, porque la perse-
guia su hermano Pigmalién. Cartago
fue creciendo gracias al trasiego de
mercancias que se hacfa en sus mue-
lles y se enriquecié hasta que tem-
blaron sus vecinos de enfrente, los ro-
manos.
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Reportaje

Curioso sistema de
captura de pulpos con
tinajas de barro.

Los césares cayeron en la cuenta de que
tras el puerto africano habia enormes
plantaciones de olivares que produci-
an el aceite que necesitaba Roma. Del
interés por controlar no sélo las cose-
chas de aceite, sino también el merca-
deo que mantenian con el Oriente
proximo nacieron las guerras ptnicas
con resultado negativo para los car-
tagineses. Cartago es hoy un amasijo
de ruinas, si bien queda en pie un san-
tuariodedicado a la diosa Tanit y al-
gunos de aquellos muelles donde arri-
baban las flotas navales, especialmen-
te la de Anibal que instal6 sus astille-
ros en las proximidades de La Gulet-
te, convertida hoy en el centro naval
por excelencia.

BARBARROJA Y DRAGUT

Durante los siglos XV y XVI el mar Me-
diterrdneo estuvo a merced de los pi-
ratas. Barbarroja y su fiel seguidor Dra-
gut tenfan atemorizada a toda la cris-
tiandad con sus feroces flotas. El pro-
ducto de sus rapifias se lo llevaban a su
pais de origen, Turquia, donde inclu-
so en la actualidad son tratados con
respeto. Dragut, por ejemplo, tiene
una estatua en el palacio Topkapi de
Estambul en la que se le ve de pie, con
una mano apoyada en el globo terra-

La lonja pesquera

queo como si hubiera conseguido el |
dominio mundial. Para acabar con
aquella situacién, varios monarcas,
con el rey de Esparfia

Carlos I en cabeza, decidieron presen-
tarles cara creando una base de opera-
ciones en Ttinez. A tal efecto fortificaron
La Gulette convirtiéndola en una plaza de
avituallamiento y arsenal. Sus restos sub-

sisten en la actualidad, aunque no en to-
dos los sitios se explica la historia de la mis-
ma manera.

LA VALENTIA DE MATXIN
DE MUNGIA

En estas batallas contra los turcos sur-
gi6 un personaje legendario, Matxin de

Mungia, marino inquieto y de gran valor,
que, como capitdn de un galeén, volvié
loco al mismisimo Barbarroja. E127 de se-
tiembre de 1536 el navio del vasco fue cer-
cado por unas ochenta galeras del pirata.
El de Mungia les caus6 grandes estragos
consiguiendo escapar del cerco que le ha-
bian tendido, lo que enfureci6 al pirata has-
ta convertirlo en su objetivo predilecto.
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Reportaje

Cerca de sus costas
luchoé el legendario
Matxin de Mungia

Tres afios tard6 en hacerle prisionero. Fue
entonces cuando, en vista de su arrojo,
quiso que militara a sus érdenes. La ne-
gativa supuso que su cabeza rodara por
la cubierta de la nave pirata.

Dragut dio mucha guerra porque de-
mostrd ser un gran estratega. Esclaviz6 a
muchos tripulantes cristianos y, los hubo
que, por no acabar como Matxin, renun-
ciaron a su fe y se convirtieron al isla-
mismo. La ofensiva para acabar con los pi-
ratas fue un fracaso. A 9 Kms. de donde
hoy se encuentra el aeropuerto de la isla
de Djerba, al sur de Tunicia, se encuentra
Houmt Souk donde Dragut derrot6 a la
escuadra cristiana. Con las calaveras de
los derrotados se construyd en este lugar
una torre que estuvo en pie hasta el siglo XIX.

EL SALITRE DE LA GULETTE

La puerta del barrio portuario de La
Gulette se erige como un sfmbolo de la co-
munién de los dos mundos que coexisten
en Tunicia, un pafs tan mediterraneo
como sahariano. Una de sus caras es mo-
derna, mientras que la otra es otomana,
del siglo XVI. Esta puerta da acceso a una
zona en la que hasta 1957 vivian més fran-
ceses e italianos que tunecinos, y todos
ellos relacionados con el mundo del mar.

A partir de 1945 se llevaron a cabo tra-
bajos considerables en este puerto pro-
cediéndose al dragado de un canal yala
adecuacién de una ddrsena de treinta hec-
tareas. Desde el punto de vista técnico, los
muelles de La Gulette son magnificos al-
canzando sus cimientos la misma pro-
fundidad en una longitud de 600 metros.
Puede que no lleguen a tener la impor-
tancia de los de Bizerta con su trajin mi-

Entre redes y junto a la
flota pesquera tunecina
se degusta hoy el mejor
pescado mediterraneo.
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El pirata Dragut en el palacio Topkapi de Estambul.

litar, pero nadie discute su hegemonia
como centro del pescado del paifs. Aqui
también se embarcan

los minerales de hierro, hidrocarburos
y fosfatos procedentes del centro de la na-
cién. A dos pasos, en Salambo, se en-
cuentra el Instituto Nacional de Ciencias
Marinas y Museo Oceanogréfico Dar el
Hout, el mayor centro de investigacién
marina de la regién. Desde 1924 ocupa un
antiguo palacio sufi y ofrece una intere-
sante visién del mundo del mar desde un
punto de vista pedagégico. Los curiosos
tienen la oportunidad de conocer los
distintos sistemas de pesca que se mues-
tran junto a numerosos acuarios, ma-
quetas y variadas colecciones.

Testigos de muchos aconteceres de La
Gulette son la muralla del siglo XVIy la
kasbah. Esta es una vieja fortaleza que, tras
la toma por los turcos, se convertirfa en
unas gigantescas mazmorras donde los
prisioneros cristianos eran encerrados
paraluego ser vendidos como esclavos en
el zoco El Berka de la antigua medina.
Uno delos ilustres que pasaron por aque-
lla experiencia fue San Vicente de Patl.

Obvio resulta sefialar que al anochecer
las tabernas de La Gulette rebosan de una
clientela adicta que opina que aqui, olien-
do a salitre, es como mejor se come el pes-
cado asado. Se puede probar lubina, do-
rada, mero y mariscos: Pulpo, gambas, ca-
lamares, langostas... El cusctis de pesca-



Reportaje

Vieja fortaleza de La Gulette

Cuna de la actriz Clau-
dia Cardinale, la prin-
cipal promotora del
lugar

do es sabrosisimo servido con su caldo y
lleno de legumbres, aunque personal-
mente prefiero la especialidad del pescado
a la sfaxienne, que se sirve cocido con sal-
sa de tomate y legumbres.

LA PESCA DEL PULPO

“Las doradas y las lubinas -sefiala un
grupo de pescadores mientras remiendan
las redes en el puerto- viven sobre los fon-
dos arenosos de zonas de roca y seali-
mentan de pequefios crustdceos y otras es-
pecies mds pequefias. Nuestras costas se
prestan mucho a su refugio y ahi es don-
de las solemos encontrar. Tanto unas
como otras, incluso el mero, son especies
muy abundantes en el Mediterrdneo”.
Junto a las redes veo un grupo de tinajas
de barro. Les pregunto por su finalidad.
“Es para el pulpo”, afiaden.

La pesca del pulpo en Ttinez es suma-
mente curiosa. En esta faena se utiliza un
procedimiento tinico en su género. O al

Puerto de La Gulette en Tiinez

menos eso me parece a mi: Enraciman va-
rias tinas de arcilla que fabrican los alfa-
reros de laisla de Djerba y las amarran de-
las asas. De esa guisa las tiran al mar es-
perando que los calamares penetren en el
interior de alguna de ellas. Ya dentro les
resulta practicamente imposible manio-

brar para salir. Los pescadores esperan pa-
cientemente un tiempo y no tienen mds
que tirar del conjunto de tinajas, vaciar-
las y vuelta a empezar. “Los pulpos vi-
ven de cinco a seis anos”, me dicen en
el Museo Oceanografico. “Su desa-
rrollo depende en parte del tempera-
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Reportaje

Matxin de Munguia
luché a las ordenes de
Andrea Doria contra
los turcos del Imperio
otomano

mento. Si el ejemplar es muy timido y
pocas veces se atreve a salir de su cue-
va para comer, su crecimiento sera
lento. Si abunda el alimento y el pulpo
es agresivo, crecerd enormemente”.

KRAKEN, ASUSTA A NINOS

La pesca de cefalépodos estd dividida
entre los que se decantan por los cala-
mares y los que decididamente van a
por pulpos. Evidentemente no es lo
mismo, pero los matices son curiosos.
“El pulpo se acostumbra al hombre en
cuestién de una semana, pero el cala-
mar es otra cosa. Estos muerden a la
menor provocacién”,afiaden.

Esta caracteristica alimenta varias le-
yendas, la més popular de las cuales
estd protagonizada por Kraken, un
pulpo enorme que vive en el fondo de
los mares. Los viejos lobos de mar
cuentan a los nifios cémo este monstruo
procede de la lejanaEscandinavia y
que, dadas sus dimensiones -puede lle-
gar a los dos kilémetros de longitud-,
es capaz de engullir barcos y hasta ba-
llenas de un bocado. Escuché el relato
que me hacia un pescador entre las ri-
sas de unos comparieros y el respeto de
otros que lo conocian desde su infancia.

La misma leyenda circula también en-
tre los pescadores escandinavos pues
pertenece a la mitologia escandinava.
Alla por el siglo XVIII la conté en No-
ruega Erik Pontoppean, obispo de Ber-
gen. Encontrarla en La Gulette fue
todo un hallazgo. 2

Tinajas preparadas para la pesca del pulpo
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Emprendedores

BOU NABARRA

en Elantxobe, 85 afios después

Texto

Julio Ruiz de Velasco

Tres socios. Verénica y Ratl de Iba-
rrangelu (Bizkaia) y Julidn de Vallecas
(Madrid) formaron una cooperativa e
iniciaron suproyecto unos meses antes
de la pandemia. Luego se unieron
Roge y Olatz y asf comenzé su singla-
dura. La obra del local de trabajo la reali-
zaron en pleno confinamiento, pero su ilu-
sion, su fe y sus grandes dosis de empren-
der en tiempos distintos es lo que les llevé
a crear una escuela de buceo para hacer
cursos y excursiones por Urdaibai.

Actividades de limpieza de fondos y recu-
peracién de objetos que van apareciendo en
la zona son otros de sus objetivos. Y la bau-
tizan como “Bou Nabarra Buceo” en home-
naje a la memoria de los marineros de los
bous (barcos bacaladeros aparejados y arti-
llados por la marina republicana vasca).
Concretamente el Bou “Nabarra”, antes lla-
mado “Vendaval” y construido en 1928, te-
nfa como mision la proteccion y escolta de la
costas guipuzcoana y vizcaina. Uno de sus
tripulantes, Juan de Dios Telletxea oriundo
de Ibarrangelu, fallecié un mes antes de la
creacion de la cooperativa. Por eso la razén
del nombre de la cooperativa. Pero no solo
es ladico y educativo su fin. La arqueologfa
marina es otra beneficiada de sus actuacio-
nes. Hace poco descubrieron un ancla de pie-
dra, ancla litica, de mds de dos siglos de an-
tigiiedad en una de sus inmersiones y si-
guiendo los protocolos de actuacion, notifi-
caronel hallazgo a la autoridad competen-
te.Nunca se debe sacar un objeto a la su-
perficie. Primero avisar y luego el experto de-
cidird. De esta forma se ha podido contex-
tualizar, continuar y dar curso a las investi-
gaciones arqueoldgicas llevadas a cabo en la
zona desde hace bastante tiempo. Lo im-
portante no es solo la pieza sino el con-

—

texto en el que estd. Salvo que sea algo
que esté en peligro inminente no se de-
berfa sacar nada del agua sin autoriza-
cién. La historia y la ciencia nos ensefian
muchas cosas con los objetos encontrados
en el lecho marino. Durante el resto del
afio BNB tienen menos actividad turisti-
ca pero siempre tienen cosas que hacer ya

que también colaboran con los biélogos
de la UPV (Universidad del Pais Vasco)
testeando algas y aguas y ayudando a la
ciencia y al conocimiento de nuestro en-
torno. El siglo continda, la pandemia re-
trocede y Urdaibai se conoce mas.Y
avante siempre con los emprendedores
en tiempos dificiles y distintos. 224
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